RESTAURANT BISTRONOM|OUE

LA MAISON DU JARDIN

Un écrin bistronomique désormais porté par une
direction familiale



Une cuisine frangaise traditionnelle signée
Sylvain Vienne

Formé au Petit Coin de la Bourse puis au Relais de
Sévres, le Chef Sylvain Vienne met & I'honneur une
cuisine frangaise traditionnelle, soignée et généreuse.

Fort de plus de trente-cing ans d'expérience, notamment
chez Dalloyau et Fauchon, il propose une gastronomie
sincére, fondée sur la qualité des produits, la maitrise des

saveurs et le respect des saisons.

La carte, volontairement concise et évolutive, célébre les
essentiels de la cuisine frangaise autour de recettes
intemporelles.

Parmi les incontournables, la spécialité du Chef, les
ravioles de langoustines, délicatement nappées d'une
sauce crémeuse au basilic. Figure également & la carte
la pastilla d’agneau, plat emblématique de La Maison du

Jardin, que le Chef a choisi de conserver en hommage &

I'histoire du restaurant.
Le risotto de céleri-rave, sublimé par un croustillant d'ceuf
frit et des copeaux de parmesan, compléte cette

sélection & la fois élégante et réconfortante.

La Maison du Jardin souffle un vent de
renouveau au coeur du 6¢ arrondissement

Sous la direction du couple Sylvain et Laétitia Vienne,
accompagnés de leur fils Emilien, La Maison du Jardin
poursuit depuis I'été 2025 une nouvelle étape de son

histoire.

Adresse bistronomique conviviale installée depuis vingt
ans au coeur du 6° arrondissement de Paris, elle se
réinvente aujourd’hui dans un esprit mélant authenticité

et chaleur familiale.

Forts d'une solide expérience acquise & la téte de leurs
deux précédents établissements, Le Vieux Coutances,

en Normandie, puis Le Pré Salé, dans le Tler

arrondissement de Paris, la famille Vienne insuffle & ce
lieu emblématique un souffle de renouveau, entre

tradition et modernité.



Un cadre authentique,
a deux pas du Sénat et du Jardin du Luxembourg

|déalement situé dans le quartier du luxembourg, La Maison du Jardin bénéficie d'un
emplacement privilégié, a quelques pas du célébre Jardin du Luxembourg, ainsi que du
Sénat. Ce cadre paisible et intimiste offre une parenthése gourmande au coeur de la
capitale, ou convivialité et raffinement s'entremélent pour une expérience
gastronomique authentique.

Aux cétés de Laétitia, Sylvain Vienne invite ses hétes & découvrir une cuisine de tradition
renouvelée, servie avec maitrise et hospitalité, dans un lieu ou la simplicité cétoie

I'exigence.
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Situé au 27 rue de Vaugirard, 75006 Paris
Du mardi au samedi de 12h00 & 14h15 et 19h a 22h
0145 48 22 31

Pour plus d’informations :

contacterestaurant-lamaisondujardin.fr

restaurant-lamaisondujardin.fr



https://www.restaurant-lamaisondujardin.fr/
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