Bagel Corner fait un pas de plus vers 1l’univers coffee shop en s’associant a La Main Noire
et sa marque artisanale La Fabrique a Latte.
Des recettes aux couleurs pop, pensées pour le gout et le bien-étre

Le Ube Latte cette nouvelle boisson propulsée sur le devant de 1la
scéne a vitesse grand V, tient sa teinte mauve d’un mélange d’ube
violet et de patate douce violette du Japon relevé d’une pointe
de vanille bourbon, crée un visuel hypnotique tandis que ses
antioxydants naturels séduisent les consommateurs en quéte de boissons
« good for you ». A la dégustation, la texture veloutée et la douceur
naturellement sucrée renforcent 1’effet « waouh ».

ou « pink latte », marie le cO6té suave du cacao
cru a la richesse nutritionnelle de la betterave. Sa robe rose intense
apporte une touche réconfortante et ludique, tandis que la betterave,
connue pour ses propriétés détox, et le cacao, source de magnésium et
d’énergie, composent une boisson a la fois bienfaisante et gourmande.

Le Chai Latte, enfin, s’appuie sur un thé noir moulu relevé d’un
assemblage maison d’épices. Sa palette aromatique chaleureuse en fait
une boisson phare toute 1’année ; ses notes douces et épicées séduisent
aussi bien les amateurs de réconfort hivernal que les adeptes d’un ice
chai estival.

revisite 1l’incontournable thé vert japonais.
Ici, un matcha premium est twisté avec du moringa - trésor végétal riche
en fer, calcium et vitamine C - et une pointe de gingembre qui apporte
un coup de fouet naturel.

« Nous voulions des recettes saines et visuellement irresistibles, nous sommes heureux de
nouer ce partenariat avec La Main Noire qui partage cette vision d’une boisson artisanale,
naturelle et gudacieuse» souligne Michael Cohen, fondateur de 1’enseigne.



