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NOURRIR LE CORPS & L’ESPRIT
EN CONSCIENCE

KARMA, marque pionniére des boissons fermentées bio, lance une nouvelle création qui sent bon les
vacances : une Ginger Beer Tropicale en format 35cl, aux notes exotiques d’ananas, mangue, fruit de la
passion et vanille. Cette boisson sans alcool, faible teneur en sucres et bio, au piquant équilibré de
gingembre, propose une expérience de dégustation aussi intense que rafraichissante. Les accords parfaits
pour un été ensoleillée réussi !

Alors que 61 % des Frangais placent le plaisir comme critére
numéro un dans leur rapport a l'alimentation (source
Barométre des produits biologiques en France, 2022), la Ginger
Beer Tropicale signée KARMA s'impose comme une réponse
gourmande et sensorielle aux nouvelles attentes.

Elle offre un cocktail d’ingrédients exotiques soigneusement
sélectionnés pour leurs arébmes envo(tants et leurs bienfaits :
I’ananas en note de téte pour sa fraicheur acidulée, la mangue
Alphonso pour sa chair parfumée, le fruit de la passion du
Pérou pour sa touche vive et ensoleillée, et enfin la vanille de
Madagascar, douce et chaleureuse, qui arrondit I'ensemble
pour une finale suave et équilibrée.

Cette alliance inédite de fruits reflete I'engouement croissant
des consommateurs pour les saveurs exotiques : selon les
données du Sial et de Mordor Intelligence, les boissons aux
arémes tropicaux gagnent rapidement en popularité avec un
taux de croissance annuel moyen de +9,4 % entre 2023 et 2026
sur le marché mondial des boissons sans alcool. En paralléle, les
boissons a base de gingembre, ingrédient clé de la Ginger Beer
KARMA, enregistrent une hausse de +14 % sur un an en magasin
spécialisé bio (MSB).

En misant sur cette palette fruitée et naturelle, KARMA répond a une double exigence : celle d’un plaisir
gustatif immédiat et celle d’un produit sain, sans alcool, a faible teneur en sucres, issu de I'agriculture
biologique. Un véritable voyage sensoriel, fidele a sa mission : nourrir le corps et I'esprit, en conscience.

Fraiche, fruitée, légérement piquante et pétillante, la nouvelle Ginger Beer KARMA est pensée pour tous les
moments clés de I'été. A déguster bien fraiche sur la plage, en apéro sur une terrasse entre amis, en pique-
nique, apres une séance de sport elle s'impose comme l'alliée des journées ensoleillées. Ce cocktail vibrant
est aussi une excellente base pour les amateurs de mixologie. A déguster bien frais, il se préte a la création
de cocktails comme le Moscow Mule tropical sans alcool, ou tout simplement seul pour une pause
revitalisante.

Son format 35cl, pratique et nomade, s’adapte a tous les instants de convivialité, sans compromis entre
plaisir et naturalité.



Depuis sa création en 2010, KARMA cultive une approche holistique et authentique du bien-étre. Nourrir
le corps et I’esprit en conscience, voila sa mission. Fidele a ses convictions, la marque propose des boissons
biologiques a base d’ingrédients bruts, issus pour beaucoup de filieres équitables certifiées, avec un ancrage
local fort a Erquy, en Bretagne.

Les produits KARMA sont congus pour celles et ceux qui recherchent du sens dans leur consommation :
plaisir, naturalité, respect du vivant et énergie positive.

Composition : Eau gazéifiée, jus d'ananas* 6%, sucre de canne blond*, purée de mangue¥*, jus de fruit
de la passion* 1%, jus de gingembre*, infusion de feuilles de stevia*, jus de citron*, extrait de vanille*,
ferments sélectionnés.

Souligné : Commerce Equitable controlé Fair for Life : 15% du total des ingrédients agricoles.
*Ingrédients issus de I'agriculture biologique.

m @ Valeurs nutritionnelles pour 100ml :
GINGER Energie — 47Kj/11Kcal

BEER Matieres grasse — Og dont Og d’acides gras saturées
Glucides — 2.8g dont 2.4g de sucres
Fibres — Og
Protéines — Og
Sel—0g

Disponible dans les rayons frais des magasins bio en format 35cl au prix de vente marketing conseillé
AIBLE TENEUR EN SUCRES Je [0 11 £ 38

A propos de KARMA

Créée en 2010, KARMA est la marque emblématique de I'entreprise Biogroupe, un collectif optimiste engagé pour une alimentation vivante, conjuguant
plaisir, bien-étre et respect de la nature. Pionniére en France, la marque KARMA fabrique des boissons fermentées 100% bio, élaborées en petits brassins,
en s’appuyant sur une fermentation artisanale : kombucha, kéfir de fruits et de la Ginger beer. Elaborées selon des procédés de fabrication ancestrales, avec
des matiéres premiéres naturelles et éthiques, les boissons KARMA sont autant d’alternatives healthy a la consommation de sodas et de jus de fruits trop
sucrés, et sont vertueuses pour I'environnement. Consommer KARMA, c’est nourrir le corps et I'esprit en conscience !



https://www.instagram.com/karma.kombucha/

