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une nouvelle expérience immersive au cœur du business d’un 
food-entrepreneur inspirant  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
« Service Compris », l’accélérateur dedie aux entrepreneurs de la restauration lance un nouveau 

programme .immersion food à destination des entrepreneurs de tous horizons. Pendant 48 heures 

inédites et exclusives, chefs d’entreprise et décideurs pourront échanger en petit comité avec des 

food-entrepreneurs renommés et leurs équipes, au sein de leurs établissements. Ces rencontres 

premium uniques mêlent un travail sur la posture de manager et de leader, des moments 

gastronomiques, et du réseautage. 
 
 
3 immenses noms de la food ont accepté d’ouvrir leurs portes et de parler de leur activité, pour une 

immersion totale au cœur de leur univers : Mauro Colagreco, Nadia Sammut et Alexandre 

Gauthier. 
 
 
--  
UNE EXPÉRIENCE EXCLUSIVE POUR LES FANS DE FOOD ET 
D’ENTREPRENEURS INSPIRANTS 

 
Deux fois par an pour chaque food-entrepreneur, tout sera mis en œuvre pour faire vivre une expérience food et 

business transformative à un petit groupe de privilégiés, auprès des chefs, de leurs proches et 
 
de leurs équipes. 
 
“C’est unique que ces Chefs renommés partagent en profondeur les secrets de leur business, en toute intimité et sincérité. Au 

cœur de l’immersion food, ils confient comment ils ont créé et délivrent au quotidien des moments inoubliables, et comment 

ils dirigent et managent leurs affaires, en mettant l’humain au cœur de leur démarche.” 

 
Romain Amblard, co-fondateur de Service Compris 

 
Entre repas gastronomiques, visites, rencontres et ateliers, .immersion food allie pour la première   
fois la food et le business, à mi-chemin entre l’expérience gastronomique et la formation en   
management. La confrontation des parcours et le croisement des compétences seront des facteurs de 

déclenchement de transformation professionnelle. De la diversité et de l’échange naissent des idées et 

nourrissent l’envie de créer et de développer son business, quel que soit son métier. 
 
-- 



L’ENTREPRENEUR DERRIÈRE LE CHEF 

 

3 références du secteur de la gastronomie ont accepté de rejoindre l’aventure .immersion food : 

 

Nadia Sammut, entrepreneuse et Cheffe de l’Auberge La Fenière*. Créatrice du projet Cuisine Libre® et de Kom&Sal, 

meunerie et boulangerie. 
 
(4 & 5 avril 2023 - 4 & 5 octobre 2023) 
 
Mauro Colagreco, entrepreneur et Chef de plusieurs restaurants dont Mirazur*** (n°1 worlds 50 best 2019), 

GrandCoeur, Ceto* et des projets engagés Mitron Bakery et Sanctuaires du Mirazur. 
 
(13 & 14 avril 2023 - Octobre 2023) 
 
Alexandre Gauthier, entrepreneur et Chef des restaurants : La Grenouillère**, d’Anecdote, Froggy’s tavern, et 

Grand’Place café. 
 
(27 & 28 mars 2023 - 9 & 10 novembre 2023) 

 
 
Derrière l’assiette, ces food-entrepreneurs et leurs équipes ont des histoires à raconter et des convictions à 

partager, pour entreprendre, entre passion et raison. D’autres .immersion food sont en cours de développement 

avec des entrepreneurs dans tous les secteurs de l’alimentation et des métiers de bouche. 

 

-- 

SERVICE COMPRIS, LA FOOD CÔTÉ BUSINESS 

 

Service Compris est la première plateforme dédiée aux entrepreneurs de la restauration et 
 
des métiers de bouche. À travers des programmes en ligne et du mentorat, Service Compris accompagne à la 

reconversion, à l’ouverture de “food business” responsables et rentables, mixant coaching personnalisé, aide à la 

recherche de lieu et de financement, et mise en contact grâce à une communauté unique de mentors et 

professionnels. 
 
 
Depuis 2018, ce sont près de 45 restaurants, épiceries, pâtisseries, bar et glacier à Paris, Lyon, Lille et Nantes, 

et des centaines de restaurateurs, qui ont bénéficié de l’accompagnement de Service Compris et de son réseau. 

Et de nombreux nouveaux projets qui ouvriront dans les mois à venir. En 2023, Service Compris continue de 

mettre le food-entrepreneur à l’honneur, en se mettant aussi au service des dirigeants et entrepreneurs de tous 

secteurs pour leur permettre de vivre une expérience unique, innovante et exclusive en créant .immersion food. 

 
 
À l’origine de Service Compris, on retrouve 3 entrepreneurs reconvertis, qui ont ouvert 15 établissements en 

15 ans. Julien Fouin est co-fondateur du groupe Vertigo, qui gère 7 restaurants (Glou, Jaja, Grandcoeur, 

Bonvivant..) à Paris et Lyon, 1 boulangerie (Dupain), et 1 société de grossiste en vin. Ancien journaliste, il a 

également créé le magazine Régal en 2004. Ludovic Dardenay est co-fondateur du groupe Vertigo avec Julien 

Fouin. Romain Amblard a lancé 2 restaurants, dont L’Auberge des Isles (Maine-et-Loire). Il a également dirigé 

le premier programme d’accélération de startups en France (NUMA) pendant 3 ans. 
 

 

www.immersion-food.com  
www.servicecompris.co  

 
 
 
 
 
 

 
 


