\ LA CUISINE VEGETALE A TROUVE SON CHEF

HARI&CO DEVOILE UNE NOUVELLE GAMME DE PRODUITS POUR
REPONDRE AUX ENJEUX DE LA RESTAURATION

En 2025, HARI&CO franchit une nouvelle étape avec la sortie d’'une nouvelle gamme de
produits pré-frits qui répond parfaitement aux besoins de la restauration collective et

commerciale.

HARi&CO lance une gamme de 6 produits surgelés 100% végétaux, congus pour offrir une
expérience a la fois gourmande, pratique et respectueuse des attentes des chefs. Comme
le reste des produits de la marque, ils sont sans additifs, sans soja, avec des produits bio et
conventionnels, et toujours a base de légumineuses frangaises :

- GALETTE HARICOTS ROUGES

- poivrons et piments doux

BOULETTE PANEE PALET VEGETAL CAROTTES ~ BOUCHEES POIS CHICHES

tomatec et avbergines et herbes de Provence



UNE GAMME EN PHASE AVEC LES TENDANCES

Cette gamme répond a des tendances culinaires actuelles, marquées par une progression
dans la recherche de recettes exotiques de +20% en 2023. Inspirée par des cuisines

du monde, notamment méditerranéennes, elle s’intégre parfaitement a une

offre moderne et surtout attractive, puisque 75% des consommateurs
frangais sont séduits par les produits aux saveurs internationales et
méditerranéennes’

Avec des formats faciles a portionner inspirés de la
finger food et riches en protéines, HARi&CO propose
des produits trés facile a remettre en ceuvre tout en
respectant les besoins spécifiques des chefs de _
cuisine. De plus, ces produits surgelés offrent une '{
longue conservation, répondant ainsi aux attentes de

80% des professionnels du secteur qui préferent des
produits pratiques, facile a cuisiner et compatibles
avec la liaison froide.

Avec plus de 10 millions de repas servis chaque année
avec ses produits, HARi&CO s'impose comme un acteur
clé de la cuisine végétale en France. En 2025, I'entreprise
renforce son engagement pour offrir des produits toujours
plus innovants, au service d'une alimentation gourmande, et
surtout en phase avec les tendances culinaires actuelles.

GRACE A CETTE NOUVELLE GAMME, HARI&CO POURSUIT SA MISSION : OFFRIR
DES SOLUTIONS PRATIQUES ET SAVOUREUSES POUR LES PROFESSIONNELS TOUT
EN DEMOCRATISANT UNE CUISINE VEGETALE RESPECTUEUSE DE LA PLANETE.
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