


Le comptoir créatif japonais, Hando Parisian 
Handroll, s’associe à Hello Kitty pour une 
collaboration exclusive au sein de sa 
première adresse rue de Sèvres. Dans un 
univers 100% Kawaii, le restaurant se pare  
de ce personnage girly, emblème 
incontournable de la culture pop japonaise. 
Vaisselle pastel sur-mesure ultra-mignonne  
à l’effigie d’Hello Kitty créée par l’atelier  
Top Top Céramique, déco ponctuée du 
personnage aux couleurs d’Hando designé 
par le directeur artistique Adrien Albou, et 
délicieuses exclusivités food, tout a été pensé 
pour se plonger dans le monde adorable de 
cette mascotte, ô combien craquante. Doux  
et colorés, les univers d’Hando et d’Hello 
Kitty se font écho tout au long de l’automne.
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C’est tout naturellement que les fondateurs 
d’Hando Parisian Handroll, Adrien Albou, 
directeur artistique à la tête de la collection 
Homme de Paul & Joe, le restaurateur 
Le Cheng, ainsi que Marlon et Mendel Lévi, 
deux entrepreneurs passionnés de restauration 
et de cuisine japonaise, ont choisi de s’associer 
avec Hello Kitty, icône de la culture populaire 
nipponne. En plein cœur de Paris,  
le personnage emblématique prend 
possession des lieux et invite, depuis la rue,  
à se plonger dans son monde attendrissant. 
Vêtu de rose, bleu ou vert, trottinette à la main 
ou sur une mobylette signée Hando, Hello Kitty 
s’aperçoit sur la vitrine en train de cuisiner, 
livrer ou manger ses plus beaux  
handrolls et sushis.

Ambiance 
kawaii et  
vaisselle unique 
sur-mesure 



Le restaurant prend alors une tout autre allure, 
encore plus douce et rêveuse. Du papier peint aux 
menus, en passant par la vaisselle soigneusement 
créée pour l’occasion, tout nous transporte dans cet 
univers irrésistible. Adrien choisit de travailler avec le 
studio Top Top Céramique, et imagine une vaisselle 
extraordinaire aux couleurs pastel. Parés de bleu ciel 
et de rose pâle, les assiettes et récipients en 
céramique ont été minutieusement faits à la main, 
sur-mesure. Véritables pièces uniques, elles se 
fondent parfaitement dans l’esthétique poétique 
d’Hando et nous invitent joyeusement à s’immerger 
dans cette ambiance excessivement mignonne.



Créations colorées 
exclusives  
aux couleurs 
d’Hello Kitty
Pour l’occasion, la cheffe Chiharu Takada  
a imaginé plusieurs exclusivités colorées, 
gourmandes et délicates, toujours autour 
d’un savoir-faire d’exception et de beaux 
produits. Parmi elles, deux handrolls voient 
le jour dont le Handroll dorade feuille de 
shiso et grenade dans un esprit sucré-salé. 
On y retrouve de la dorade crue marinée au 
ponzu, de la feuille de shiso et de 
croquantes graines de grenade.  
Le Handroll saumon perle de yuzu,  
quant à lui, renferme en son cœur du 
saumon de Norvège cru mariné à une  
sauce soja au gingembre et accompagné  
de perles de yuzu fraîches qui éclatent  
en bouche.



La cheffe a également imaginé un 
Tartare de dorade royale marinée 
dans une sauce soja au yuzu, 
mousse d’avocat au citron, 
ciboulette, sésame et chiro dashi, 
œufs de truite. Autre pépite,  
le Trio de sashimis saumon,  
thon toro, dorade marinée à la 
sauce soja et au sésame. Pour finir 
sur une touche sucrée, Hando 
proposera sur place un délicieux 
Daifuku rose, haricot blanc et 
poire, ainsi qu’une glace 
framboise letchee de l’artisan 
Enzo & Lily. 





Hando prévoit 
également de très 
belles assiettes en take 
away. On y découvre 
avec joie un chirashi de 
dorade royale marinée 
à la sauce soja, au yuzu, 
grenades, petits radis, 
œufs de truite et  
jeunes pousses. 



On se délecte du maki 
au saumon, avocat, 
œuf de truite, ainsi  
que celui au saumon 
yellowtail, umakara, 
perles de yuzu, ou 
même du Tartare de 
dorade royale. Le tout 
dans un packaging sur-
mesure blanc et rose, 
afin d’apporter jusque 
chez soi cet univers 
kawaii infiniment doux.





A l’origine d’Hando Parisian Handroll, on retrouve Adrien Albou, directeur artistique à la tête de la collection Homme de Paul & Joe, le 
restaurateur Le Cheng, ainsi que Marlon et Mendel Lévi, deux entrepreneurs passionnés de restauration et de cuisine japonaise. Si Le, Mendel 
et Marlon, ont contribué à l’authenticité d’une carte pointue et au sourcing expert des plus beaux produits japonais, Adrien déploie chez 
Hando sa passion débordante pour la culture et l’art japonais. Après le succès de leur première adresse sur la rue de Sèvres, Hando Parisian 
Handroll vient de révéler son second écrin aux abords de la Place Vendôme, sur la rue Danielle Casanova. 

A propos d’Hando Parisian Handroll

A propos de Sanrio

Sanrio est la marque lifestyle mondiale surtout connue pour Hello Kitty qui a été créée en 1974, et qui abrite de nombreuses autres marques de 
personnages adorés du public tels que My Melody, Kuromi, LittleTwinStars, Cinnamoroll, Pompompurin, gudetama, Aggretsuko, Chococat, 
Badtz-Maru et Keroppi. Sanrio a été fondée sur la philosophie selon laquelle un petit cadeau peut apporter bonheur et amitié à des personnes 
de tous âges. Depuis 1960, cette philosophie a servi d'inspiration pour offrir des produits, des services et des activités de qualité qui favorisent 
la communication et inspirent des expériences de consommation uniques à travers le monde. Aujourd'hui, les activités de Sanrio s'étendent à 
l'industrie du divertissement avec plusieurs séries de contenus, des offres de jeux et des parcs à thème. Sanrio s'enorgueillit d'une vaste 
gamme de produits disponibles dans plus de 130 pays. Sanrio espère apporter des sourires sur les visages de chacun avec sa vision « Un 
monde, des sourires qui se connectent ». 

Top Top est un atelier de création créé par Marie et Lucas, artisans céramistes basé à Nantes. Ils sont à la recherche d’une esthétique poétique, 
sensible et colorée. Volume, photographie, peinture, design objet, sculpture et graphisme se mêlent autour de pièces uniques. Ils aiment 
évoquer des moments universels, et sont passionnés par cette possibilité de figer dans le temps des souvenirs choisis par l’art de la céramique.

A propos de Top Top Céramique 



HANDO PARISIAN HANDROLL X HELLO KITTY 
DU 26 SEPTEMBRE AU 1ER DÉCEMBRE 2024 
Hando Sèvres - 89 Rue de Sèvres, 75006 Paris 

INFORMATIONS PRATIQUES 

Lundi-vendredi 12h00 – 15h / 19h30 - 23h00 
Samedi-dimanche 12h30-17h00 / 19h30 – 23h00 
 
Handroll dorade, feuille de shiso, grenade – 12€ 
Handroll saumon, perle de yuzu – 11€ 
Tartare de dorade – 16€ 
Trio de Sashimi – 18€ 
Daifuku rose, haricot blanc et poire – 9€ 
Glace framboise letchee – 6€ 
Take away – à partir de 9€

CONTACTS PRESSE 

Athina Tsilikas 
athina.tsilikas@wokitokiparis.com 

Madeleine Brunet 
madeleine.brunet@wokitokiparis.com 
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