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Fondée en 1753, la distillerie 

Hampden Estate élabore des rhums 
d’exception depuis près de trois siècles. 
Elle se situe dans la région de Trelawny, 

historiquement considérée  

comme le terroir des plus grands 
rhums jamaïcains. 

 

Réputée dans le monde entier pour ses 

rhums intensément savoureux, Hampden 

Estate a toujours élaboré des rhums purs 

et typiques, distillés dans des alambics pot 

still, en utilisant des méthodes uniques qui 

garantissent des arômes remarquables et 

un goût vraiment exceptionnel. 

 

Le lancement de PAGOS, premier rhum 

de l’histoire de la distillerie à être 

intégralement vieilli en fûts de sherry de 

premier remplissage, marque un nouveau 

chapitre dans l’histoire de la distillerie. 



LE FÛT DE SHERRY : INCONTOURNABLE   PAGOS : UN VIEILLISSEMENT  
 

HISTORIQUE POUR LE VIEILLISSEMENT  AVANT-GARDISTE 
 

DES SPIRITUEUX     
 

    
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Le sherry est habituellement vieilli dans de grands 

fûts de chêne de 500 litres appelés « butts » 

– du mot espagnol « botas » – déjà avinés et 

utilisés précédemment pour le vieillissement 

des vins de xérès. 

 

Les fûts de xérès sont depuis très longtemps liés au 

vieillissement des spiritueux et sont traditionnellement 

utilisés pour les single malt écossais depuis le 19ème siècle. 

 

Au fil des années, l’évolution des réglementations a 

donné naissance à un large éventail de possibilités qui 

cohabitent sous le terme de « vieillissement en fûts de 

sherry », dont certaines peuvent être trompeuses. 

 

En effet, de nombreux fûts utilisés aujourd’hui n’ont 

que peu ou pas de traçabilité quant au type de vin 

qu’ils ont contenu, à la durée du vieillissement ou à 

la manière dont ils ont été utilisés, avant de servir au 

vieillissement de spiritueux. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PAGOS a été entièrement vieilli dans des fûts 

de sherry de premier remplissage en chêne 
américain, utilisés précédemment pour le 

vieillissement de sherry de haut vol (oloroso et pedro 
ximenez) pendant au moins 3 ans au sein de  

la célèbre maison andalouse Bodegas Lustau. 

 

Ces barriques représentent la quintessence de ce que 

des fûts de sherry de toute première qualité peuvent 

apporter en termes d’arômes, de saveurs et de 

couleurs aux spiritueux en cours de vieillissement. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tirant son nom du mot espagnol employé pour décrire 

les parcelles de vignobles dans la région de 
Jerez, PAGOS est le premier embouteillage de 
l’histoire de la distillerie à être exclusivement  

vieilli en fûts de sherry. Grâce à un partenariat avec 

Bodegas Lustau, l’un des producteurs de Jerez les 

plus réputés, la distillerie a pu acquérir des fûts d’une 

qualité exceptionnelle pour y faire vieillir PAGOS. 

 

L’intensité fruitée et la puissance des esters de 

Hampden Estate s’accordent parfaitement avec la 

palette aromatique gourmande apportée par l’oloroso, 

ainsi que les notes sucrées et épicées apportées par 

le pedro ximenez. Ce type de vieillissement unique fait 

de PAGOS un rhum exceptionnel à l’identité unique : 

la synergie naturelle entre le vin fortifié espagnol et le 

distillat de Hampden est incomparable. 



 

NOTES DE 

DÉGUSTATION 
 
 
 
 

 

Unique, riche et captivant : PAGOS est le premier 

rhum de la distillerie à être entièrement vieilli 
en ex-fûts de sherry de premier remplissage. 
Alternant entre influences jamaïcaines et  

andalouses, il offre un profil aromatique profondément 

marqué par ces deux cultures ancestrales. 

 

APPARENCE : cuivrée avec des reflets verts. 

 

NEZ : profond, riche. Derrière une couche de vernis, le 

premier nez dévoile des notes d’ylang-ylang, de giroflée, 

de fond d’artichaut, de noix grillée, d’oranges sanguines, 

de noyau d’abricot et de cerise à l’eau-de-vie 

exceptionnelles de présence. À l’aération, des notes 

d’amande, du sel et du poivre se déposent sur la surface 

de la palette aromatique. Le rhum et le vin de xérès 

jouent d’égal à égal. Avec le temps, de la toile Émeri, du 

camphre, des raisins secs, des dattes et une fine liqueur 

de café orientent la dégustation vers l’Andalousie. 

 

BOUCHE : vive, puissante. En attaque de bouche, 

changement de décor. En effet, du sucre de canne et du 

miel coulent à flots sur le palais. Sublimant le tout, des 

parfums de fleurs tropicales imprègnent en profondeur 

l’atmosphère ambiante. En milieu de bouche, des gousses 

de vanille et des fèves de cacao s’accordent à merveille 

pour enrober les papilles de leurs tannins subtils. Camphrée 

et capiteuse, la finale nous transporte progressivement à la 

distillerie Hampden, au cœur de la Jamaïque. 

 

FINALE : longue, dynamique. Fortement imprégnée de 

saveurs de sucre de canne, l’entame de la finale est 

rafraîchie par du lait de coco et par des parfums de 

chèvrefeuille. En toute fin de bouche, des fonds d’artichauts 

et des graines de moutarde rivalisent d’intensité. La rétro-

olfaction révèle des notes de tabac blond, de tilleul en fleurs, 

de rose poivrée et de coriandre. Marqué par des senteurs 

de noix, de raisins secs et de paille séchée au soleil, le 

verre vide nous ramène dans le sud de l’Espagne. 

 

En vente chez les boutiques La Maison du Whisky, les 

meilleurs cavistes et sur le site whisky.fr au prix de 79€. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TÉLÉCHARGER LE KIT MÉDIA 

 

 

 

www.hampdenestaterum.com  
www.instagram.com/hampdenestaterum/ 

https://www.dropbox.com/sh/1g0ipvtfmrfkulb/AACRXD_L5HHjmRLUoTCrsjhBa?dl=0

