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Le Lancaster devolle ses « gouters du Lancaster
» Pour replonger dans ses souvenirs d’enfance

Le Lancaster comme une Vvéritable «

fabrique a souvenirs » invite les petits et
grands a se replonger dans son enfance
et propose des godters régressifs et
savoureux pour tous les gourmands et
gourmets.




Le Lancaster véritable demeure parmi les plus emblématiques du

quartier des Champs Elysées, propose chaque jour un véritable
golter gourmand et généreux servi tous les apres-midis sous la
verriere des années 30 du bar dans un décor mélant le classique au
contemporain, imaginé par Jean Philippe Nuel. Ce godter aura une
saveur et une offre singuliere chaque mois.

Le Chef Sébastien Giroud, avec la complicité de Clémence

Labatut en charge de la patisserie, ouvre la saison des « GodQters du
Lancaster » avec, pour le mois de mars, un far breton au bon gout
de beurre et ses pruneaux fondants accompagné de cidre
évidemment ou encore d’'un chocolat chaud maison fagon Liégeois
avec de la creme Chantilly ou bien d’un thé.




I ous les mois un godter différent sera proposé : en avril les

célebres cannelés de Bordeaux au doux parfum de cannelle, en
mai la mythique madeleine aux accents vanillés, en juin le Fiadone
emblématique gateau Corse.

| our [|'été des rafraichissants sorbets maison aux fruit

gourmands comme la mangue ou encore les fruits de la passion.
Pour la rentrée de septembre nous retrouverons les délicats
financiers, en octobre les gaufres généreuses, en novembre les
immanquables beignets aux pommes et pour le mois décembre le
Iégendaire pain d’épices.



https://www.hotel-lancaster.com/fr/

