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VINS & DOMAINES pl

MIXOLOGIE : BERENGER BOUTTIER REMPORTE LE
« GABRIEL BOUDIER WIZARD AWARDS » 2024
AVEC « SWEETY SMOCKEY »

UNE LIQUEUR DE THE LAPSANG SOUCHONG !

Depuis 1874, la réputation de la Maison Gabriel Boudier s’est construite sur la qualité de ses gins, crémes
et liqueurs de fruits. Avec des produits dédiés aux mixologues du monde entier, les références de la
Maison bourguignonne ne cessent d’innover. Mardi 22 octobre avait lieu la finale du concours « Gabriel
Boudier Wizard Award » 2024 a la Cité Internationale de la Gastronomie et du Vin de Dijon. Aprés une
finale relevée, c’est le mixologue Bérenger Bouttier qui a remporté le concours !

LE CONCOURS GABRIEL BOUDIER « WIZARD AWARDS »

Aprés de nombreuses éditions sur le sol anglais, les Wizard Awards ont été organisés pour la toute premiére fois en
France, pour les 150 ans de la Maison dijonnaise Gabriel Boudier. lls ont opposé les bartenders francgais autour de la
création d’une liqueur originale, avec pour regle, l'utilisation d’ingrédients naturels et d’origine éthique. Cette
année, la finale a mis au défi 7 profils au niveau incroyable qui ont poussé tres loin le curseur de la créativité. Pour
cette compétition de haut-vol, les derniers candidats en lice devaient s’affronter sur trois épreuves sous I'ceil du jury
composé d’experts du monde de la mixologie. Le gagnant voit sa liqueur intégrer la gamme 2025 Gabriel Boudier
et remporte un prix de 1500€.

LE GAGNANT : BERENGER BOUTTIER ET LA LIQUEUR SWEETY
SMOCKEY

C’est finalement la création originale de Bérenger Bouttier qui a le plus séduit les
membres du jury. Ce barman, actuellement en poste saisonnier aux Sables d’Olonne
(Vendée), a composé une liqueur de Lapsang Souchong avec une recette inédite et
complexe, au go(t fumé naturel, mélant thé Lapsang Souchong, hibiscus séché, poivre
de Madagascar et sirop simple (sucre, eau). Une liqueur ensuite déclinée en deux
cocktails, un twist d’Americano (liqueur, citron vert, eau pétillante) et une variation
autour du Manhattan (liqueur, sweet vermouth rouge, bitter chocolat, zeste d’orange).
Une victoire qui permet au gagnant de voir sa propre liqueur commercialisée dans le
monde et ainsi bénéficier de la visibilité du réseau de la Maison Gabriel Boudier. De
quoi apporter une reconnaissance supplémentaire a Bérenger Bouttier, « flying »
bartender, amateur de résidences éphémeres pour exprimer sa passion pour les
cocktails !

Gabriel Boudier Spiritueux - 1874-2024 : 150 ans de savoir-faire en spiritueux !
Gabriel Boudier a développé sa notoriété en France et a travers le monde au travers de ses cremes et liqueurs
de fruits d’exception. Elle est également I'une des rares spécialistes du Gin de France, remportant des 1945 la
fourniture du Gin de I'armée américaine. La Maison se voit réguli€rement récompensés lors des plus grands
Concours internationaux. Parmi les plus récompensés :

- 3 Trophées du Meilleur Producteur de Liqueurs - IWSC Médaille d’or du Producteur de Liqueur
- Médaille d’or exceptionnelle Trophée de la Liqueur  _ 2 médailles d’or au Concours Général Agricole
- 2 medailles d’or L.A. Spirits Award - Créme de Cassis : élu Meilleur Spiritueux au Monde

- ISW 2 médailles d’or

2024 célebre les 150 ans d’existence de la Maison, grande ambassadrice de la Bourgogne
et de ses savoir-faire vivants et gourmands.
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