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Le fromage MAHON-MENORCA est trés attaché a la zone géographique ou il est né : I'lle de Minorque.

Pour la fabrication de ce fromage, nous utilisons du lait fraichement tralt de nos vaches ainsi
gu’une méthode de tradition millénaire. Ensuite, le vent, 'humidité et la lumiére dé Mlnorque
se chargent de donner a nos fromages leur godQt particulier, intense et unique, qui est devenu
la caractéristique la plus appremee par les consommateurs. Le godt de Minorque.

- Lorsque nous parlons du MAHON MENORCA nous parlons aussi de la culture et des coutumes
de I'lle de Minorque ou ce fromage a été et continue d’étre un élément
essentiel dans le maintien de la physionomie actuelle de l'ile.

3 VARIETES POUR
UN'‘GOUT UNIQUE

Le fromage MAHON -MENORCA est fabriqué a partir de lait de vache. Ce fromage carré a pate pressée
possede des bords et des arétes ronds. Il existe trois variétés suivant le temps d'affinage. Il est dit
«tendre » lorsqu'il est affiné de 21 a 60 jours, « demi-affiné » de 2 a 5 mois ou « affiné »

au-dela de 5 mois. Il est élaboré et mdri exclusivement a Minorque selon la tradition. C’est
donc & partir du degré de maturation qu’on distingue les variétés de ce fromage.
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POUR LES PLATEAUX
— DE FROMAGE : découpez-en

4 tranches égales.
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LABEL A.O.P: UN GAGE
DE QUALITE ET D’AUTHENTICITE

Depuis 1985, le fromage MAHON-MENORCA est un produit avec une
appellation d’origine protégée (A.O.P). Le conseil régulateur de
I’Appellation d’origine protégée Mahon-Menorca certifie nos ffdmages
en garantissant leur origine : Minorque. Lorsque le produit satisfait les
contrbles de qualité établis, le conseil régulateur identifie chaque piece
de fromade ou portion avec une contre-étiquette numérotée.

Ce label est la seule garantie d’authenticité pour le consommateur.
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NOM : MAHON-MENORCA

ZONE DE PRODUCTION : Tle de
Minorque de I'archipel des Baléares

HAUTEUR : entre 5 & 9 cm
POIDS : de 600 g & 4 kg.

LAIT : Lait de vache entier
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CROUTE : De couleur blanche
jaunatre et orange-brune.
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