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Monaco, le 25 février 2025 - Le Méridien Beach Plaza est fier d'annoncer
I'arrivée des célebres Frites Atelier au sein de sa brasserie belge, Smakelijk!.
Cette collaboration exclusive promet d'enrichir I'expérience culinaire des
convives en mariant I'expertise artisanale de Frites Atelier a I'ambiance
conviviale et raffinée de Smakelijk!.
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Fondé en 2016 par le chef étoilé Sergio
Herman, Frites Atelier a révolutionné I'art

de la frite en lui apportant une approche
gastronomique inédite. Elaborées a partir de
pommes de terre hollandaises sélectionnées
avec soin, ces frites sont reconnues pour leur
texture moelleuse a coeur et croustillante a
souhait.

Le menu de Frites Atelier célebre I'excellence
et la créativité, avec une gamme de recettes
gourmandes et sophistiquées. En plus des
frites a la fleur de sel, véritables icones de la
maison, les convives pourront découvrir une
sélection de toppings inédits et de croquettes
artisanales (effilochés de boeuf, fagcon nachos
ou encore parmesan affiné et truffe fraiche).

Parmi les associations signatures
qui seront proposées a Monaco :
Effiloché de boeuf — mayonnaise
chimichurri rouge, oignons frits
Aioli de moules au safran

- notes iodées et crémeuses

Echine de porc caramélisée BBQ
— saveurs grillées et parfumées

Parmesan 18 mois & truffe fraiche
- pour une touche raffinée
Nachos revisités — American
cheese Jack Daniel’s, bacon
croquant, pickles et jalapenos
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CHAQUE BOUCHEE EST UNE INVITATION AU VOYAGE GOURMAND, ALLIANT SIMPLICITE
ET RAFFINEMENT, POUR UNE EXPERIENCE GENEREUSE ET MEMORABLE.
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OUVERTE EN FEVRIER 2024, SMAKELIJK!
EST LA BRASSERIE BELGE DE MONACO.
SITUEE FACE A LA MER, ELLE S’INSPIRE DES
BRASSERIES TRADITIONNELLES BELGES
TOUT EN Y APPORTANT UNE TOUCHE
CONTEMPORAINE.
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Le menu, congu par le directeur culinaire Laurent
Colin et le chef exécutif Alexandre Lamberet, met
en valeur des classiques revisités tels que :

les boulets de Liege, le vol-au-vent de volaille bio
— sauce crémeuse ef feuilletage croustillant, et le
Paris-Bruxelles a la noisette et au speculoos.
Ainsi, I'arrivée de Frites Atelier dans la nouvelle
carte Smakelijk! renforce son identité et son
engagement a offrir le meilleur de la cuisine

belge, entre fradition et modernité.
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L'intégration de Frites Atelier a la carte de Smakelijk! marque
une premiére en Principauté et célébre |'authenticité d'un
savoir-faire culturel iconique.

Rendez-vous dés maintenant pour découvrir cette nouvelle
expérience culinaire !

DOSSIER DE PRESSE « SMAKELIJK!



-~ SMA

qolli:Nl: e
B KE
[b{h ¥ @EIJK!

BRASSERIE
BELGE

SMAKELIJKI

Le Méridien Beach Plaza

Ouvert tous les jours de 12h a 23h
Informations & réservations : +377 931578 88
@smakelijk_restaurant_monaco
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