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i Food Service est la marque B2B de Jardins du midi,
ont de Lomagne dans le Tarn-et-Garonne, et qui sert
s de la restauration depuis plus de 20 ans.

nsincontournables comme 1’ail pelé, originales comme
ume ou exotiques comme le gingembre, notre gamme

aux usages a froid ou a chaud et permet aux chefs
leur créativité en intensifiant les saveurs en un seul geste.

Sans aromes artificiels, sans colorant, sans exhausteurs du godt.
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Pulpe d’avocat en sachet de 1kg Base Aioli en pot de 450¢g

Gamme d’herbes hachées en |
barquette de 90g (5 références)
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e pulpe d’avocat est élaborée a partir de la
air.onctueuse, bien colorée et gourmande
e non fibreuse, mais avec des marquants
ison.

©5:0 manuellement afin de préserver la chair
2 1ko J a un traitement Haute Pression (HPP). Elle
“l\“\“ e verte et ses car_al_ct_érlst!ques gustatives
ateur, ni arome artificiel, ni colorant, ni

t composée d’avocat (99,1%) et de jus de citron
,9%). '
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Ot intense des herbes fraiches toute I’année.

n d’herbes aromatiques hachées est réalisée
artie noble de la plante (75 % des feuilles de-
s sont composées avec 100 % d’ingrédients
‘emploi et ont une saveur intense afin de
evée.

t lavées, centrifugées pour concentrer les
angées a du jus de citron, de I'huile d’olive
prés macération, elles sont emballées pour
, tout en prolongeant leur durée de vie.

es en barquette refermable de 90 g a stocker en
Jus pourrez les utiliser pendant 4 semaines apres

asilic, coriandre, persil, romarin et mix d’herbes méditerranéennes.
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raditionnelle francgaise, la base aioli

’huile d’olive et de pomme de terre.

elle vous permettra de réaliser les
tant la mayonnaise pour obtenir la
us recherchez.

e artificiel, ni colorant, ni exhausteur
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FRUITS DE MER A L’AlOLI

Ingredients : Fruits de mer (au choix) - Mayonnaise (90 g) - Base Aioli (50 g)
+ getapel : Faire la mayonnaise.

+ étape 2 : Mélanger la mayonnaise avec la base Aioli.

étape 3 : Dresser votre plateau de fruits de mer accompagné de I’Aioli.
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