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FILS DE POMME LANCE 
SON PREMIER CIDRE 0,0%

UN CIDRE DÉSALCOOLISÉ
QUI N’A RIEN D’INCIPIDE
 
Bien plus qu’un simple pétillant de pomme,  ce cidre 
bio sans alcool est élaboré avec la même exigence 
qu’un cidre alcoolisé. Loin des alternatives fades, 
il conserve toute l’authenticité et le caractère d’un 
vrai cidre, avec une belle complexité aromatique et 
une fraîcheur incomparable, le tout à 0,0% d’alcool.
 
UN DÉFI TECHNIQUE
POUR UNE BOISSON D’EXCEPTION

Grâce à une méthode de fabrication unique mêlant 
savoir-faire ancestral et technologie de pointe, ce 
cidre 0,0% préserve toute sa richesse aromatique. 
 
Il est d’abord élaboré comme un cidre classique 
: sélection rigoureuse de pommes à cidre bio, 
assemblage précis, fermentation lente … Ensuite, 
une distillation à basse température permet 
d’extraire l’alcool tout en préservant les arômes les 
plus volatils et délicats.

Le résultat ? Un équilibre en bouche parfait entre 
fraîcheur, rondeur et vivacité. Une véritable 
alternative pour celles et ceux qui veulent trinquer 
autrement, sans compromis sur le goût.
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Depuis sa création en 2016, Fils de Pomme réinvente le cidre avec audace et modernité, en 
proposant des créations bio, françaises et engagées. Née de la volonté de dépoussiérer un 
marché encore trop traditionnel, Fils de Pomme élabore des cidres rafraîchissants, originaux et 
peu sucrés. 

Aujourd’hui, Fils de Pomme s’attaque à une nouvelle révolution, le cidre sans alcool 0,0%, qui 
répond à la montée du no-low en France et aux nouvelles attentes des consommateurs. 



EN QUELQUES CHIFFRES:

6 créations bio
3 formats

9 collaborateurs
+30% de croissance en 2024
4500 points de vente en France

Présent dans 9 pays

CONTACT PRESSE �🏼 Clémence Prieur - clemence@fils-de-pomme.com - 07 88 20 55 11

CÉLÉBRER SANS MODÉRATION,
SAVOURER SANS ALCOOL

La tendance du no-low ne cesse de 
croître : aujourd’hui, les consommateurs 
recherchent des boissons plus «clean» et 
sans effets indésirables, sans pour autant 
renoncer au plaisir. Fils de Pomme répond 
à cette attente avec une création qui allie 
naturalité, festivité et responsabilité. 

À savourer à tout moment de la journée : 
brunch entre amis, afterwork, déjeuner en 
semaine, apéro festif...

À PROPOS DE FILS DE POMME

Fils de Pomme est une marque de cidre française 
engagée, née de l’envie de redonner au cidre ses 
lettres de noblesse en bousculant les codes avec 
audace et modernité.

100% bio, sans compromis sur le goût, leurs cidres sont 
élaborés à partir de pommes et poires rigoureusement 
sélectionnées et récoltées à moins de 100km de la 
cidrerie, issues de vergers en agriculture biologique.

Chaque création se distingue par une identité forte :  
🍏 Le Sauvage, un cidre brut subtil 
🍐 L’Épatant, un poiré rare et minéral
🌺 La Coquette, un cidre rosé infusé à la fleur de 
sureau et d’hibiscus
🍋 L’Audacieux, un cidre revisité avec une infusion au 
yuzu et au basilic
🍾 La Cuvée Prestige, un cidre d’exception au processus 
hors normes, offrant une complexité aromatique et 
une élégance digne des plus belles tables

Au délà du goût, l’engagement est clair : proposer des 
boissons naturelles, sans sucre ajouté, sans gluten et 
respectueuse du terroir. Fils de Pomme travaille avec 
des producteurs locaux et veille à limiter son empreinte 
carbone, du verger jusqu’à la bouteille. 

Disponible en 33cl. Le Cidre Sans Alcool est à retrouver dès le mois de mars 2025 chez une 
dizaine de distributeurs en France et dans une cinquantaine d’établissements (cafés, restaurants, 
cavistes, épiceries fines et magasins bio). 
  
PCB24. PVC CHR : 6€ HT. PVC épiceries / cavistes / magasins bio : 3,80€ HT.


