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UNE ESCALE BOHÈME AUX ACCENTS LIBANAIS.

Dans une atmosphère élégante et solaire, Mademoiselle Gray célèbre

une cuisine inspirée du Liban et de la Méditerranée, pensée comme une

invitation au voyage.

Au menu : salade de homard,  makis de crabe et courgettes parfumées

au citron, médaillon de lotte mariné à la chermoula... Pour conclure sur

une note sucrée découvrez, une pavlova à la meringue suisse ou encore

un finger mousse chocolat, craquant praliné et crémeux noisette. 

Dates & tarifs 

4 et 22 juillet, 4 et 24 août : 160 € hors boissons. 

14 juillet , 15 août : 200 € hors boissons.

L’ÉLÉGANCE DE LA RIVIERA DANS UN ESPRIT CHIC ET

CONTEMPORAIN.

Avec sa vue imprenable sur la Méditerranée, Ciro’s imagine des soirées

d’exception où l’art de recevoir rencontre une cuisine raffinée inspirée

du littoral. 

Au menu : bouillabaisse signature, gambas grillées, linguine au homard,

ou encore poisson entier à partager pour un moment convivial face aux

feux d’artifices. 

Dates et tarifs

4 et 22 juillet, 4 et 24 août : 265 € boissons comprises. 

14 juillet, 15 août : 345 € sur le ponton et 395 € sur le T du ponton.

L E S  P L A G E S  B A R R I È R E ,  E C R I N S   
D ’ E X C E P T I O N  F A C E  A U X  F E U X  D ’A R T I F I C E
D E  C A N N E S

À L’OCCASION DU FESTIVAL PYROTECHNIQUE DE CANNES, CIRO’S ET

MADEMOISELLE GRAY PROPOSENT UNE EXPÉRIENCE EXCLUSIVE OÙ

GASTRONOMIE, ÉLÉGANCE ET SPECTACLE SE RENCONTRENT FACE À

LA MÉDITERRANÉE. 

Informations pratiques :

Mademoiselle Gray - Hôtel Barrière Le Gray d’Albion

Ciro’s – Hôtel Barrière Le Majestic

Réservation : 33(0)4 92 98 77 00 -cannes@cannesbarriere.com

https://www.hotelsbarriere.com/cannes/le-majestic/restaurants-et-

bars/restaurants-au-majestic 

https://www.hotelsbarriere.com/
https://www.hotelsbarriere.com/cannes/le-majestic/restaurants-et-bars/restaurants-au-majestic
https://www.hotelsbarriere.com/cannes/le-majestic/restaurants-et-bars/restaurants-au-majestic
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