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Communiqué de presse - 26 février 2026

FESTIVAL DES TERROIRS - 4* EDITION
LES 24,25 ET 26 AVRIL A LYON

A deux mois de son ouverture, le Festival des Terroirs annonce sa quatrieme
édition a HEAT Lyon, pour trois jours de partage et de célébration du Bien
Manger et du Bien Boire. Cet événement rassemblera producteurs, artisans,
chefs et passionnés de gastronomie sur 3 500 m’ dédiés aux savoir-faire de nos
régions, les 24, 25 et 26 avril prochains. Le chef patissier Maxime Frédéric sera
le parrain de cette 4¢ édition.

Avec plus de 15 000 visiteurs attendus, le Festival des Terroirs, porté par
I'association du Tour des Terroirs, confirme son réle de véritable trait d’'union
d’échanges entre professionnels et grand public. Pensé comme un espace de
rencontres et de transmission, I'événement s’appuie sur une billetterie solidaire
permettant a chacun de découvrir, golter et apprendre dans une atmospheére
conviviale et accessible.

Apres Heélene Darroze, Régis Marcon, Claire Heitzler, Emmanuelle Jary et
Frangois Perret, I'édition 2026 du Festival des Terroirs sera parrainée par le chef
patissier Maxime Frédeéric.

Actuel chef patissier du Cheval Blanc Paris, sacré Meilleur Patissier du
monde 2025, Maxime Frédéric est également cofondateur de la boulangerie
Pleinccoeur et propriétaire de la ferme familiale normande « Les Secrets
de nos vergers », incarnant un lien fort entre haute patisserie et terroir.



https://www.letourdesterroirs.com/
https://www.helloasso.com/associations/le-tour-des-terroirs/evenements/festival-des-terroirs-2026

UNE PROGRAMMATION RICHE ET ENGAGEE AUTOUR DU GOUT ET DES TERROIRS

Le Festival des Terroirs proposera une multitude d’animations et de rencontres:

e Un Food Court 0 déchet : pres de 40 chefs élaboreront des plats mettant
a 'honneur les produits de nos régions. Tous les plats seront servies dans de la
vaisselle réutilisable, un défi ambitieux pour un événement gastronomique de
cette envergure.

* Un grand marché réunissant plus de 80 producteurs et artisans venus de toute
la France.

» Des ateliers animés par les interprofessions et filieres de qualité pour sensibiliser
aux bonnes pratiques alimentaires.

e Un espace battle accueillant une quinzaine de championnats ou des chefs
s'affronteront devant des jurés de renom.

* Une librairie gastronomique proposant dédicaces et rencontres avec auteurs
et chefs invités.

» Une soirée réunissant 400 chefs, producteurs et partenaires, organisée le samedi
dans les salons de I'Hétel de Ville de Lyon.

* Une programmation artistique et musicale exclusive et festive.

e Un Club Adhérents proposant des temps forts dédiés aux échanges
et aux rencontres entre professionnels engagés.

LES NOUVEAUTES 2026

Les festivaliers découvriront une scéne extérieure inédite, rythmée par les
témoignages inspirants de grandes figures du monde agricole et gastronomique.

Un nouvel espace de démonstrations culinaires prendra place au cceur du grand
marché des producteurs et artisans, favorisant proximité et transmission mais aussi la
convivialité avec des machons proposés pour les chefs et producteurs le samedi et le
dimanche.

A PROPOS DE L’ASSOCIATION LE TOUR DES TERROIRS :

Depuis 2017, I'association Le Tour des Terroirs valorise les terroirs de France, la consommation
responsable et resserre les liens entre les agriculteurs, chefs et les consommateurs a travers la
gastronomie francgaise. L'association compte prés de 800 adhérents soucieux de qualité et bonnes
pratiques. Depuis sa creation, plus de 150 événements ont déja eu lieu dans tout I'Hexagone.

La derniére édition du Festival des Terroirs a rencontré un franc succes aupres des 14 000 visiteurs !
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ILS ONT DEJA ANNONCE LEUR PRESENCE EN 2026

Nos chefs et cheffes
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Nos producteurs et artisans
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Pane Vivo

Olio di Serra

Distillerie Sentema

Fauve Craft Biere Maison To
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