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ISAUTIER

MAISON FAMILIALE DEPUIS 1845
- ILE DE LA REUNION -

DEVOILE
une cuvee anniversaire,
reflet de
d'histoire reunionnaise

ée au coeur d'un territoire ardent, balayé

par les vents marins et sculpté par le

feu des volcans, la Maison Isautier porte
depuis 180 ans I'histoire d'un rhum insulaire,
profondément enraciné.

C'est sur cette Tle de La Réunion, ou les cultures
s'entrelacent comme les cannes dans les champs
gu'lsautier a forgé son identité : celle d'une maison
a la fois fidéle a ses racines et résolument tournée
vers l'avenir.

Pour célébrer son anniversaire, Isautier dévoile
une cuvée d'exception : un rhum agricole vieilli
18 ans en fat unique de chéne frangais, choisi
avec exigence par Marie Ferrand, maitre de chai.

Chague arébme, chagque nuance, y raconte I'histoire
d'un savoir-faire ancestral sublimé par une vision
contemporaine du rhum : élégante et audacieuse.



ddition de
oute la richesse
collective. Souvent
és par les femmes —
, grand-meéres, couturiéres de
ombre — les tapis mendiants sont
des ceuvres tissées de patience,
entre le rhum et le bois, chague mutation aromatique devenues aujourd’hui de puissants

construit un tout cohérent, riche et harmonieux. symboles identitaires créoles.

Ce thum est une alliance de temps et de matiéres,
une mémoire mise en bouteille, un tissage d’héritage.
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Un single cask

d'exception

ssu d'un unique fOt de chéne

francais, le n°35202, ce rhum

agricole millésimé 2006 a vieilli
18 ans sur I'lle de La Réunion. Sous
I'influence du climat tropical, ce
long reposafaconnéuneeau-de-vie
d'exception, concentrée, expressive,
aux contours aromatiques ciselés.
Ce single cask reflete avec fidélité
la maitrise technique de la Maison
Isautier : une distillation continue
en colonne parfaitement conduite,
une matiere premiere d'une
qualité irréprochable, et un suivi
méticuleux pendant prés de deux
décennies.

Embouteillée a 65,4° sans réduction
ni filtration a froid, cette cuvée
est d'une intensité rare, et trés
équilibrée. Sa robe cuivre profond
annonce un Vvoyage sensoriel
exigeant, destiné aux palais affatés

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE

Limitée a seulement 422 bouteilles,
cette édition est une invitation aux
connaisseurs et amateurs de rhums
d'exception a plonger au cceur
d'une interprétation authentique
du rhum agricole réunionnais.
Cette cuvée est un hommage
a la continuité d'un savoir-faire
ancestral, a la précision d'un geste
maitrisé, et a la vision audacieuse
portée par la Maison Isautier depuis
180 ans.

Prix de vente conseillé : 249<€.
Disponible a partir d’'octobre
chez les cavistes.

NEZ : un premier nez végétal
avec des notes de fruits
exotiques. A I'aération, le
bouquet s'enrichit, révélant
des arbmes de bois ciré,
d'épices, de chocolat, de cuir
et de cigare.

BOUCHE : I'attaque est
complexe, mariant des
nuances végétales a des
touches caramélisées
et gourmandes.

FINALE : une persistance
longue et intense, dominée
par des notes de cuir et

de chocolat, qui prolonge
I'expérience.

, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



