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DOMITYS

2€Me ERTTION TOQUE CHEFS :
RENDEZ-VOUS A LA FINALE, LE 13 AVRIL PROCHAIN !

A Paris, le mardi 14 mars 2023 — La 2e édition du concours Toque Chefs, organisée par DOMITYS, n°l des
résidences services seniors, membre du Groupe AG2R LA MONDIALE, touche a sa fin | 7 binbmes passionnés
de gastronomie, composeés d’un chef et d’un(e) résident(e), vont s’affronter a I'occasion de la finale ou le binbme
vainqueur sera couronné le jeudi 13 avril prochain au Lycée des Métiers Les Cotes de Villebon a Meudon
(92).

Fort de son succés I'an dernier, le Groupe a lancé la 2. édition du concours Toque Chefs au c6té de
Sogeres, partenaire spécialisé dans I'univers de la restauration. Réunissant résidents et chefs cuisiniers, ce
concours met & contribution les résidents pour en faire de véritables acteurs d’une cuisine “fait maison”, a partir
de produits frais et de saison.

Chaque résidence a d’abord identifié un bindme chef/résident qui a présenté un dossier de candidature papier en
proposant un plat et un dessert de sa région. Parmi tous ces bindbmes, cing ont été retenus sur chacune des sept
régions pour participer aux sélections régionales ; étape intermédiaire avant la grande finale nationale prévue
pour avril prochain. Ces sélections régionales se sont déroulées dans des résidences DOMITYS depuis le mois
de janvier.

A date, 7 binbmes ont été retenus sur toute la France avec, cerise sur le gateau, un bindme issu de notre
résidence en ltalie, pour s’affronter dans le cadre de la finale afin de remporter le titre de « Toque Chefs 2023 ».

Lors de cette finale tant attendue, 7 binbmes, passionnés de gastronomie francaise, vont s’affronter
afin de mettre en lumiéere leur savoir-faire culinaire :
> Résidence « Le Sextant » (Castelnau-le-Lez) : la résidente Colette Fecamp & le Chef Emeric Cathelin

> Résidence « Le Griffon d’Or » (St Brieuc) : la résidente Marie-Thérése Douard & le Chef Gilles
Lebreton



> Résidence « Saria » (Serris) : la résidente Lucienne Waldvogel et le Chef Franck Moisdon
> Résidence « Le Parc Balsan » (Chateauroux) : la résidente Sophie Gabard et le Chef Fabien

Gagnerault

> Résidence « Quarto Verde » (Bergame - Italie) : la résidente Gabriella Morzenti et le Chef Mauro
Biola

> Résidence « Les Raisins Bleus » (Villiers-sur-Marne) : la résidente Michéle Colin et la Cheffe Youma
Sissoko

> Résidence « Les Sources de Gascogne » (Dax) : le résident Gérald Ransy et le Chef Mickaél Galais

Lors de la finale, ils vont devoir répondre a un défi subtil : celui de réaliser 2 recettes, soit un plat "une
caille farcie™ et un dessert " au cceur coulant”. Ces mets pourront étre réinventés, mais ils devront
conserver leur authenticité...

A vos Toques, PARTEZ !

> Adresse : Lycée des Métiers Les Cotes de Villebon - 3 Rue Henri Etlin, 92360
Meudon

> Programme::

o 14h00 : Début du concours o
17h00 : Dégustation du Jury o
18h15 : Accueil des invités

o 18h45 : Discours & Remise du Prix
o 19h15 : Cocktail dinatoire

A propos de DOMITYS :

Fondée en 1998, DOMITYS, numéro 1 des résidences services seniors en France, est une marque de la société £GIDE,
membre du Groupe AG2R LA MONDIALE. Déja fortement implanté sur tout le territoire francais ainsi qu’en Belgique, en ltalie et
a 'lle Maurice (210 résidences ouvertes et en construction — prés de 25 000 logements), DOMITYS va continuer a renforcer son
maillage géographique pour atteindre 250 résidences ouvertes a |’horizon 2025 (28 500 logements) ou vivront plus de 30 000
seniors. Depuis sa création, DOMITYS ceuvre a la qualité de vie des personnes agées en proposant des logements
confortables et une offre de services visant a favoriser la prévention de la perte d’aufonomie. DOMITYS joue un role majeur
dans le développement du label de qualité VISEHA dédié aux résidences services seniors. Membre du Conseil National de la
Silver Economie (CNSE), DOMITYS contribue au débat national sur les questions liées au vieillissement et a I’habitat des
seniors. www.domitys.fr


http://www.domitys.fr/

