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N O U V E L L E  I D E N T I T É

« Nous avions envie d’une expression plus joyeuse et plus conviviale, en résonnance avec 
notre histoire familiale et les attentes d’aujourd’hui. Le vin reste un produit de plaisir et de 
partage, notre image devait le refléter davantage. »
— Rémy Grassa

« L’objectif n’était pas seulement esthétique. L’enjeu est également de faire vivre notre 
Domaine dans son époque en restant fidèle à ce qui a fait notre singularité depuis plusieurs 
générations, ancrée dans notre territoire et attaché à notre métier de vigneron. »
— Armin Grassa

U N E  N O U V E L L E  C H A R T E  G R A P H I Q U E

L’ours incarne le domaine, la fidélité au terroir.
La grive porte la joie et la légèreté.



c l a s s i c  &  p r e m i è r e s  g r i v e s

« Classic et Premières Grives ont marqué l’histoire de notre Domaine et de notre famille. 
Même s’ils expriment deux styles différents, ils partagent une même idée du plaisir et 
de la fraîcheur. Les réunir aujourd’hui sous une construction visuelle commune permet 
d’affirmer plus clairement leur place au sein de notre univers, tout en préservant ce qui fait 
la personnalité et la singularité de chacun de ces vins. »
— Armin Grassa

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S

PREMIÈRES GRIVES 2025
c ô t e s  d e g a s c o g n e i g p

GROS MANSENG 

classic 2025
c ô t e s  d e g a s c o g n e i g p

UGNI BLANC, COLOMBARD, GROS MANSENG (  SEC  ), 
SAUVIGNON

Premières Grives marque le début des récoltes 
tardives, lorsque les raisins atteignent une 
maturité plus intense.

Ce vin moelleux séduit par son équilibre entre 
douceur et fraîcheur, ses arômes de fruits 
exotiques et sa gourmandise naturelle. Une 
cuvée expressive, lumineuse et généreuse.

Prix chez les cavistes en 75 cl : 9,95 €
Egalement disponible en 37,5 cl, 150 cl, 300 
cl, 600 cl et BIB 3 L.

Premier vin du domaine, créé en 1982, Classic 
incarne l’esprit pionnier de Tariquet.

Assemblage emblématique dominé par 
l’Ugni blanc, il séduit par sa fraîcheur, ses 
notes d’agrumes et de fleurs blanches, et sa 
légèreté naturelle. Un vin vivant, accessible 
et universel, fidèle à son ambition d’origine : 
offrir un plaisir simple et immédiat.

Prix chez les cavistes en 75 cl : 6,50 €
Egalement disponible en 37,5 cl, 150 cl, 300 
cl, 600 cl et BIB 3 L.



N O U V E L L E  g a m m e

S T - A M A N D

« Saint-Amand, c’est notre point de départ, le lieu-dit où est situé notre Domaine. C’est 
là où nous avons grandi, où nous sommes allés à l’école. Donner ce nom à cette nouvelle 
gamme avait quelque chose de très personnel. Avec ces vins, nous avions envie de proposer 
une expression conviviale et vivante de notre territoire : des vins frais, gourmands et faits 
pour le partage, fidèles à l’esprit de la Gascogne et à notre manière de recevoir. »
— Rémy Grassa

« St-Amand marque aussi une nouvelle étape pour notre domaine avec le lancement de 
notre premier rouge. C’était une envie ancienne, mais nous voulions prendre le temps de 
trouver le bon équilibre : un rouge frais, souple et léger, fidèle à notre savoir-faire. »
— Armin Grassa

St-Amand, le lieu-dit où tout a commencé. 



St-AMAND Le blanc 2025
c ô t e s  d e g a s c o g n e i g p

CHARDONNAY, GROS MANSENG, 
SAUVIGNON
11% VOL.

Un vin lumineux et croquant, aux arômes 
de fruits blancs et de fleurs d’été. Frais et 
joyeux, il se partage à l’apéritif ou autour 
d’une grillade.

Prix chez les cavistes en 75 cl : 8,90 €
Egalement disponible en 150 cl.

St-AMAND Le Rosé 2025
c ô t e s  d e g a s c o g n e i g p

SYRAH, MARSELAN, MALBEC
11,5% VOL.

Léger, désaltérant et plein de pep’s ! Son fruit 
éclatant évoque les beaux jours et les repas 
entre amis, du pique-nique à la terrasse.

Prix chez les cavistes en 75 cl : 7,70 €
Egalement disponible en 150 cl.

St-AMAND Le rouge 2025
c ô t e s  d e g a s c o g n e i g p

PINOT NOIR, SYRAH
11% VOL.

quantité
limitée

Un rouge souple et fruité, plein de soleil 
et de bonne humeur. Des notes de cerise 
et d’épices douces pour accompagner vos 
BBQ ou tapas.

Prix chez les cavistes en 75 cl : 8,90 €
Egalement disponible en 150 cl.

St-AMAND Les bulles 2023 
c o m t é t o l o s a n i g p

CHENIN, CHARDONNAY
11,5% VOL.

Fines bulles, fruits frais et un brin de folie !  
Idéal pour célébrer les petits et grands 
moments de la vie, à l’apéritif ou au dessert.

Prix chez les cavistes en 75 cl : 10,90 €
Egalement disponible en 150 cl.



Le Domaine Tariquet est une propriété familiale située en Gascogne, où la production de 
Bas-Armagnac remonte à 1683. Depuis son acquisition par la famille Grassa en 1912, cinq 
générations s’y sont succédé, assurant la continuité d’un savoir-faire fondé sur la culture de la 
vigne, la vinification, la distillation et l’élevage réalisés exclusivement sur la propriété.

Dans les années 1980, le domaine a joué un rôle pionnier dans le développement des vins 
blancs de Gascogne, contribuant à révéler le potentiel de ce territoire. Cette double expertise, 
associée à une parfaite maîtrise de son vignoble, permet aujourd’hui au Domaine Tariquet 
de produire des vins et des Bas-Armagnacs reconnus pour leur qualité, leur régularité et leur 
identité. Le domaine s’inscrit dans une démarche durable, conciliant exigence qualitative, 
respect de l’environnement et vision à long terme.
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