
 
 

 

LE DOMAINE DE VERCHANT PROPOSE 
 

UN DÎNER 4 MAINS D’EXCEPTION 
 

avec les Chefs Nicolas Sale & 

Chefs Alexandre Caillaud 

 
 
 
 

Le vendredi 9 juin à Marcelle, restaurant 

gastronomique du Domaine de Verchant, le Chef des lieux, 

Alexandre Caillaud, reçoit le Chef multi-étoilé Nicolas Sale, 

10e Chef du Ritz Paris et Chef de l’année 2017. 

 
Marcelle, c’est le nom emblématique d’une grand-mère 

épicurienne et adorée en hommage à celle du propriétaire du 

domaine, née au pays des vignes et des oliviers. C’est de cette 

histoire que le restaurant puise sa singularité dans les racines de 

ce sud languedocien, dans cette cuisine ensoleillée, aromatique 

et toujours conjuguée avec des produits d’une exceptionnelle 

qualité. Marcelle, c’est une cuisine exigeante, en souvenir de 

ce personnage emblématique familiale. 

 
 

Les deux Chefs proposeront ainsi à leurs hôtes de vivre un moment 

suspendu au sein de ce lieu historique et à la fois très contemporain. 



Un événement à ne pas manquer qui sera sous le signe de la transmission 

pour le Chef Nicolas Sale qui accompagne le Chef Alexandre Caillaud 

depuis son arrivée à la tête de Marcelle en mars 2023. Le Chef Alexandre 

Caillaud souhaite faire découvrir son univers gastronomique qui se définit 

par une cuisine plus végétale et qui respecte la saisonnalité et l’environnement. 

Il sublimera ainsi les produits locaux en s’inspirant de ce que lui offre chaque 

jour ses producteurs partenaires. 

 

Lors de ce dîner servi en 6 temps, les quelques privilégiés pourront 

déguster la langoustine signature par Nicolas Sale, ou découvrir la baudroie, 

un poisson de Méditerranée cuisinée par Alexandre Caillaud. De 

nombreuses autres surprises attendront leurs hôtes. 

 
Au cœur d’un magnifique parc classé, une fois le majestueux portail 

et l’allée de jeunes marronniers franchis, le Domaine de Verchant se 

révèle avec son patrimoine architectural classé Relais & Châteaux, 

pour transporter ses clients loin de l’agitation du monde extérieur. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Informations pratiques Informations et réservations 

Date : Vendredi 9 juin à 19h30 
domainedeverchant.com 

Prix : 130€ hors boissons restaurant@verchant.fr  

 04 67 07 26 08 

 
 

 
 


