DAMMANN CHRISTOPHE
FRERES ET [.OUIE

UNE RECETTE INEDITE DE PANETTONE
AU ROOIBOS DE NOEL POUR
LES FETES DE FIN D’ANNEE

Depuis 1825, Dammann Fréres construit son histoire et s’est imposée
comme 'une des plus grandes maisons de thé a travers le monde.
Au fil des ans, cette entreprise francaise a innové et créé sans relache
pour proposer des recettes et des parfums différents. C’est donc
tout naturellement que Dammann Freéres est devenu un partenaire
incontournable de la gastronomie francaise. Alors pour les fétes de fin
d’année, collaborer avec Christophe Louie, le maestro du panettone,
s’est imposé comme une évidence. Ensemble, ils sont tres heureux
de pouvoir dévoiler un panettone réalisé a partir d’'une recette
emblématique de fétes de la Maison accompagné d’une boite

de sachets de thé dans un joli écrin.




Tout au long de son histoire, Dammann Fréres a toujours
aimé aller a la rencontre de différents univers, travailler
avec des Chefs aux personnalités et identités fortes
comme le Chef Guillaume Sanchez*, le bartender Nico de
Soto, la Cheffe Patissiere Jessica Préalpato ou encore la
Cheffe Céline Pham ...

Cette année, Dammann Freres avait enviede gourmandise,
de générosité et de partage, a 'image d’'une théiere bien
fumante, un petit quelque chose a poser au centre de la
table. Alors comme une évidence, Christophe Louie est
apparu. Ensemble, ils ont travaillé jusqu’a trouver la meil-

leure combinaison, la meilleure recette.

“Nos univers étaient fait pour se rencontrer ! J'ai toujours
préféré le panettone aux autres desserts traditionnels de fétes,
(que j’accompagne souvent sur ma table de thé évidemment,

et de clémentines). J’aime le panettone pour sa forme généreuse,
sa mie aérée, son moelleux délicieux... la gourmandise idéale

a partager. Qui d’autre que le maitre du Panettone Christophe

Louie pour imaginer avec tant de talent une recette inédite,
aux notes de gingembre, d’orange ameére et de cerise de notre
Rooibos de Noél. Attention moments furieusement gourmands
en perspective !”

Chloé Jumeau-Lafond,
Directrice artistique Dammann Freéres




“La rencontre avec Dammann Freres et la

présentation de leur Rooibos m’a tout de suite charmé.
Quoi de mieux qu’une recette aux notes épicées
réconfortantes pour agrémenter les fétes de fin d’année !
J’ai donc imaginé une recette de Panettone en adéquation
avec cette infusion, afin de créer une association unique
qui s’alliera a merveille avec Uesprit convivial de Noél.
Ainsi, dans notre panettone vous retrouverez

des fruits confits (pommes, oranges, cerises et gingembre)
et un mélange d’épices (cannelle, clou de girofle,

baie de rose...), avec évidemment le délicieux Rooibos

de chez Dammann Fréres. A vos théiéres, prét, dégustez !
4/5 minutes d’infusion, juste le temps de déballer

notre Panettone pour un moment d’exception

lors de vos fétes de fin d’année.”

Christophe Louie

Le panettone est réalisé a partir d’une infusion de thé
Rooibos de Noél aux épices (baies roses, morceaux de
gingembre, clou de girofle), écorces d’orange, et ar6mes
de pain d’épices, d’orange amere et de cerise. Pour faire
ressortir tous ces parfums, Christophe Louie a ajouté du
cranberry, de la pomme, du gingembre, de la vanille et
des généreux morceaux d’orange confites.
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Joliment emballé, retrouvez le Panettone
Dammann Freres x Christophe Louie ainsi
qu'une une boite de thé : 6 sachets Flocons
d’Epices, un thé noir aux arémes d’agrumes
et d’épices de Noél (cannelle, muscade,
girofle) et écores d’orange, idéal pour accompa-
gner la dégustation.

A offrir ou a s’offrir, le panettone Dammann
Fréres et Christophe Louie est la gourmandise
des fétes de fin d’année. Elle est a retrouver
dans la boutique parisienne de Christophe
Louie mais aussi dans une sélection de boutiques
Dammann Freres. Et cerise sur le panettone, il
est également possible de manger cette brioche
directement chez Christophe Louie accompa-
gnée d’une tasse de thé Dammann !

INFORMATIONS PRATIQUES
Panettone Dammann Fréres
x Christophe Louie — 45€
Produit en édition limitée

A retrouver a partir du 28 novembre 2023
dans une sélection de boutiques
Dammann Fréres :

« Boutique Petits Peéres
6, Place des petits péres, Paris 2°m

« Boutique Vosges
15, Place des Vosges, Paris g%

e Boutique Mouffetard
101 bis, Rue Mouffetard, Paris 5™

« Boutique Roosevelt
12, Avenue Franklin D Roosevelt, Paris 8¢

Egalement dans la
boutique de Christophe Louie :
¢ 12, Rue Dupetit-Thouars, Paris 3%



