
 
 
 

EXPERT PREP PRO, 

LE PLUS COMPLET 

DES ROBOTS 

CULINAIRES 
 
 
La préparation culinaire devient facile et rapide 

avec le nouveau Expert Prep Pro, le robot 

culinaire le plus complet de Cuisinart. Au 

menu : très hautes performances et une 

totale polyvalence. 

Sa large gamme d’accessoires permet de 

réaliser en un rien de temps de nombreuses 

tâches indispensables - mais avouons-le, pas 

toujours réjouissantes -  pour réussir une recette. 
 
 
 
 
 
 

HACHER - ÉMINCER - TRANCHER 
 

TAILLER EN SPIRALE, EN RUBAN 
 

COUPER EN DÉS - RÂPER - MIXER 
 

BATTRE - MÉLANGER - PÉTRIR 
 
 
 
 

Son grand bol de 3 L est parfait pour trancher 

et couper les ingrédients des plats mijotés 

type blanquette, tailler joliment les crudités 

pour une salade ou encore mélanger des 

appareils à gâteaux et pétrir les pâtes à pain 

et à pizza. Le petit bol intérieur, parfaitement 

étanche, est idéal pour hacher et mélanger de 

petites quantités. Les possibilités sont infinies !  
Malin, l’Expert Prep Pro est livré avec des 

boîtes de rangement sûres et pratiques 

pour les lames et les disques. 



EXPERT PREP PRO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LA NOUVELLE STAR DE LA CUISINE 
 

* 2 bols de capacités différentes, 0,95 L et 3 L.  
* Petit bol étanche, les aliments ne tombent pas dans 

le grand bol pendant la préparation.  
* Lames et disques en acier inoxydable de haute 

qualité.  
* Double goulotte d’alimentation : grande et petite 

taille.  
* Puissance 550 W.  
* 2 vitesses et fonction pulse.  
* Pieds en silicone pour assurer une parfaite stabilité.  
* Pièces amovibles lavables en machine.  
* Boîtes de rangement pour lames, disques et kit pour 

tailler en dés.  
* Garantie 5 ans.  
 
 
 

 

Robot Expert Prep Pro  

Réf : FP1300BE  

PVC* : 349,90 € 
 

*Prix de Vente Conseillé indicatif. 
Les prix sont fixés librement par les distributeurs. 

 
 
 

 

DISPONIBLE SUR CUISINART.FR  

 
Lame de pétrissage, à 
utiliser dans le grand  
bol.   

Grande lame 
pour hacher, 
mixer, 
mélanger, à 
utiliser dans  
le grand bol. 

 
 
 
 
 

 

Petite lame pour hacher, 

mixer et mélanger, à utiliser 

dans le petit bol.  

 

Disque  
éminceur 
réglable sur 
7 positions, 
pour 
tailler en 
tranches 
de 1 à 7 mm 
d’épaisseur. 
 

 

Disque réversible pour 
râper fin ou moyen. 
 

 

Kit pour tailler en dés 
de 1 cm et outil de  
nettoyage. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Kit pour tailler en 
spirale, en ruban  
ou en spaghetti. 

  
 


