COTE SUSHI VIENT
D’OUVRIR A LIMOGES !

Coté Sushi, I'enseigne spécialiste de la cuisine nikkei, qui allie le raffinement et
la précision de la gastronomie japonaise a la créativité et I'exotisme péruviens,
confirme son dynamisme et ses ambitions d’accélérer le développement de
son réseau de franchisés sur I'ensemble du territoire.

L'enseigne compte a ce jour 86 restaurants et corners, implantés en France,
en Suisse et a l'lle Maurice. Ce vendredi 11 juillet, Cé6té Sushi a ouvert ses
portes Place de la République a Limoges, point névralgique du centre-ville
bénéficiant d'un fort passage piétonnier et d'une excellente accessibilité grace
aux transports en commun et aux parkings souterrains.



Coté carte, les clients de I'enseigne sont invités a découvrir les classiques
de la gastronomie japonaise (sushi, maki, sashimi, chirashi ) ainsi que
des recettes fusion créatives (rolls nikkei signature, ceviche, tiradito,
tacos), fruit du mariage entre ces deux cultures gastronomiques.

En ce moment : Collection éphémére Cé6té Sushi x Bazurto by Juan
Arbelaez | En cette période estivale, le Chef Juan Arbelaez a imaginé
une collaboration placée sous le signe du voyage, comme une escale a
Carthageéne, cette ville colombienne dont le marché a donner le nom a
son restaurant “Bazurto”.

Fruit de sa rencontre avec Cé6té <F 7 "
Sushi, six créations voient le jour -
pour offrir une immersion dans

I"univers culinaire de I'’Amérique ~ " \

latine et de la cuisine nikkei. Du
roll au poké en passant par le
tacos, cette collection en édition
limitée jusqu’au 8 septembre,
se veut solaire, authentique et
chaleureuse.

COTE SUSHI LIMOGES

SUPERFICIE : 180M2

PLACES : 44 PLACES EN
INTERIEUR ET 36 PLACES
EN TERRASSE

ADRESSE : 14, PLACE DE
LA REPUBLIQUE,
87 000 LIMOGES

HORAIRES : LUNDI/MARDI/
MERCREDI/JEUDI/DIMANCHE:
1MH - 14H30 /7 18H - 22H30
VENDREDI/SAMEDI : 11H -
14H30 /7 18H - 23H



https://cotesushi.com/carte#category-398
https://cotesushi.com/carte#category-398

A PROPOS DE COTE SUSHI

Coté Sushi est une enseigne spécialiste de la cuisine nikkei d’inspiration japonaise et

péruvienne. Encore peu connu en France, I'art culinaire nikkei est le fruit de la rencontre

entre deux cultures gastronomiques : la cuisine japonaise, technique et précise, et la
cuisine péruvienne, exotique et épicée.

Traversant les frontiéres et interprété par les toques de grands restaurants étoilés

comme par les chefs de tables street-food, le Nikkei s’est progressivement affirmé en

tant qu’identité culinaire en s’érigeant au rang de véritable tendance gastronomique a

I’échelle mondiale. Chez Cé6té Sushi, la cuisine est pop et vibrante. Colorées et exotiques,

les créations font pétiller le palais et I'aménent hors des sentiers battus pour un voyage
express entre le Japon et le Pérou.

La marque collabore aujourd’hui avec de grands chefs spécialistes de cet univers afin de
proposer des plats toujours plus gourmands et raffinés. Elle est aujourd’hui présente a
travers 86 restaurants et corners dans toute la France et notamment a Paris, Amiens,
Angers, Anglet, Annecy, Annemasse, Antibes, Asniéres-sur-Seine, Avignon, Bayonne,
Besangon, Bois-Colombes, Boulogne-Billancourt, Bordeaux, Brest, Chartres, Clermont-
Ferrand, Colmar, Courbevoie, Dijon, Enghien-les Bains, Epagny, Fréjus, Grenoble, Issy-
les-Moulineaux, Labege, La Garde, Le Bouscat, Le Havre, Levallois-Perret, Lille, Limoges,
Lyon, Marseille, Metz, Montpellier, Mulhouse, Nancy, Neuilly, Nice, Nimes, Nogent-sur-
Marne, Orléans, Pau, Poissy, Poitiers, Reichstett, Reims, Rennes, Rueil-Malmaison, Saint-
Mandé, Saint-Médard-en-Jalles, Saint-Etienne, Saint-Germain-en-Laye, Saint-Maur-des-
Fossés, Strasbourg,Suresnes, Toulon, Toulouse, Tours, Troyes, Vannes, Vélizy, Versailles
ainsi qu’en Suisse a Genéve et Lausanne et a I'lle Maurice.




