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« CÔTÉ JARDIN » : 
L’EXTENSION GOURMANDE D’HÉDONIE 
D e pu i s p l u s de v i n g t a n s , H é don i e s ou r c e l e m e i l l e u r de l a n a tu r e e t propos e da n s 
s on é p i c e r i e a u 6 ru e Mé z i è r e s ( P a r i s 6 ) u n e l a rg e g a m m e de produ i t s , de s p l u s 
c l a s s i qu e s a u x p l u s or i g i n a u x , à l a qu a l i té i n c om pa r a b l e . 

L a bou t i qu e s ’ a g r a n d i t pou r l a i s s e r  p l a c e  à  u n  n ou v e a u  l i e u  de  v i e  g ou rm a n d . 
L ’ é p i c e r i e or i g i n e l l e de v i e n t « H é don i e C ôté C ou r » , ta n d i s qu ’ e n f a c e , a u n u m é ro 7 
s ’ ou v r e l e s a l on de thé « d ’ H é don i e C ôté J a rd i n » . 

 

Un repaire “slow ffood” 
Ce salon de thé propose une offre de restauration sur place ou à emporter, pour le déjeuner, le goûter ou pour 

déguster une délicieuse boisson soigneusement préparée par les équipes. A contre-courant de la restauration 

rapide, Hédonie Côté Jardin est une invitation à prendre son temps et savourer. 

Parmi les mets proposés : tartines originales, plats chauds 

et gourmands, pâtisseries intemporelles, thés et cafés 

grands crus et jus de fruits frais de la marque “Pressés”. 

Hédonie Côté Jardin offre aussi une sélection de produits 

de bouche et d’objets de décoration, pour prolonger 

l’expérience à la maison : tabliers et bougies artisanales 

japonaises, vins effervescents sans alcool, vaisselle ou 

encore matcha. 

 
 
 

 

Le sens du détail 
La décoration et l’aménagement du lieu ont été confiés à l’architecte Magalie 

Varcourt du studio Ex Aequo. Elle a imaginé un cocon aux couleurs douces et 

chaleureuses, propice à la dégustation et à la détente. Toujours dans le souci 

du détail, les luminaires ont été réalisés sur-mesure par la céramiste Margot 

Lhomme et la vaisselle japonaise provient du studio Kinto . 

En résulte un lieu gourmand, en adéquation avec les valeurs de sa fondatrice 

Sylvie Auber : valoriser le beau et le bon, mêler gourmandise, savourer l’instant 

présent. 
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