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Aprés avoir
posé ses
shakers a Nice
puis a Monaco,

LE CONCOURS DE MIXOLOGIE lalcenacite g
RINQUINQUIN Mixologie

DE RETOUR SUR LA COTE D’AZUR ! Ll

Domaines de
Provence

Initie en 2021 par le fabricant d'apéritifs provencaux, la compsétition continue de revient a
creuser son sillon avec pour ambition de faire découvrir sa gamme aux Cannes le lundi
professionnels des Cafés Hotels Restaurants. 28 avril

Installée au ceoeur des territoires et fidele heritiere de la cueillette des simples, prochain.

Distilleries et Domaines de Provence s'illustre grace a un portefeuille diversifié
d'une quinzaine de marques. Pastis Henri Bardouin, Rinquinguin, Gin XII,
Farigoule, Absente, Elisir M.P. Roux, Gentiane de Lure, .. autant de recettes
authentiques qui résonnent aupres des artisans de la mixologie.

Clest autour du RinQuinQuin que les participants au Concours seront invités a
s'affronter dans une recette Long Drink qui récompensera leur creativité en
matiere de mélange. Ouvert aux barmen majeurs du sud-est de la France, les
concurrents doivent travailler sous contrat dans un établissement (bar, bar-
restaurant, hotel, club, ...) pour pouvoir s'inscrire a la compétition.

Composé d'un assemblage de péches jaunes et blanches de la Vallée de la
Durance et de feuilles de péchers cueillies a lautomne, les ardmes du
RinQuinQuin |ui conférent une douceur et un fruité puissant. « Parfait equilibre de

douceur et d'acidité, le RinQuinQuin est 'ingrédient idéal dans la confection des
cocktails. Je ne doute pas que les participants rivaliseront d'audace pour nous
surprendre » s'enthousiasme Stephan Perrot, Directeur Commercial de Distilleries

et Domaines de Provence.

En 2024, c'est Andrea Allasia, Chef barman au Fairmont Montecarlo Monaco gui
avait remporté la premiére place du podium avec sa création June in Provence,
suivi de Fabien Da Costa, barman au Metropole Monaco & la 2nde et de Tom

Olivry, barman au Grand Hotel de Cap Ferrat a la 3eme place.
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Pour cette quatrieme édition, les participants concourront sous les regards avises R S y
V"0l Peche

d'Alexandre Sebbagh, Professeur & la Faculté des Métiers de Cannes, d'Etienne
Descoings, Professeur au Lycée hotelier de Nice et Expert en cocktails et
spiritueux et d'Helene Rogeon, (Enclogue et Responsable R&D de Distilleries et

APERITIF
Domaines de Provence, qui composent le Jury 2025. A BASE DE VIN
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A propos de Distilleries et Domaines de Provence :

Fondée en 1898 a Forcalquier en Haute Provence, 'entreprise élabore depuis plus de 120 ans des apéritifs et des liqueurs provengales. Héritiere
d'une tradition millénaire et portée par des proprietaires passionnés comme Henri Bardouin, elle preserve ce licu et sa tradition. Aujourd'hui, ses
spécialités artisanales a base de plantes sont vendues dans plus de 80 pays a travers le monde,




