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À L’OCCASION DE LA SORTIE DE SA NOUVELLE GAMME DE « BALSAM’ COCKTAILS », 
 

MAISON BRÉMOND 1830 S’ASSOCIE AU VIEUX CASTILLON **** 

 
Afin de faire découvrir sa nouvelle gamme de préparation de cocktails, l’épicerie fine Maison Brémond 

1830 s’associe au Vieux Castillon, hôtel 4* et restaurant niché sur les hauteurs de Castillon-du-Gard, et 

qui jouit d’un panorama exceptionnel sur Le Pont du Gard et les vignes ourlant cette cité médiévale. On 

y retrouve deux cocktails proposés à la carte du bar : « Balade en Provence » & « Butterfly Effect ».  
 
 
 
 

Au Vieux Castillon, Marine, 

mixologue, œuvre avec brio à 

la confection de cocktails tout 

à la fois poétiques et singuliers.  
Maison Brémond 1830 lui a 

confié le soin de réaliser deux 

cocktails pour cette saison, en 

déclinant sa dernière nouveauté : 

la gamme des Balsam’ Cocktails. 
 

Des préparations au vinaigre 

balsamique, idéales pour élaborer 

des cocktails ou mocktails aux 

saveurs insolites et toujours 

rafraîchissantes !  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Marine propose de découvrir le  
Balade en Provence et le Butterfly 

Effect, respectivement préparés 

avec le Gin Tonic et le Limoncino. 
 

Balade en Provence joue la carte 

du peps en associant citron, 

framboise, sirop de thé et vinaigre 

Gin Tonic, quand Butterfly Effect 

est synonyme de bouquet aromal en 

accordant lavande, citron et 

vinaigre Limoncino. 



 
ÉPICERIE FINE DE PROVENCE 

 
 
 
 

 

Dans cet hôtel du Vieux 

Castillon, toute 

l’atmosphère provençale 

respire ici : la pierre 

calcaire habillant  
les murs, les cyprès 

culminants, les voiles 

vaporeux laissant filtrer la 

lumière... Dès l’entrée, 

chaleur et convivialité 

s’expriment avec 

maestria. 

 

Si le patio se veut bercé 

par le chant du vent 

dans les feuilles, les 

terrasses du bar et du 

restaurant sont 

animées par la douce 

clameur montant 

depuis la piscine.   
Le spot parfait pour 

déguster de 

délicieux cocktails ! 
 
 
 

 

Pour prolonger  
l’expérience, Maison 

Brémond 1830 propose 

une troisième recette de 

cocktail : L’Arlequin. 
 

Réalisé à partir 

d’Arancello, vodka, 

sirop de fraise, jus 

d’ananas et du 

Balsam’Cocktail Spritz, 

l’Arlequin vient rafraîchir 

tous les palais en quête 

de nouvelles saveurs ! 
 
 
 

 
www.mb-1830.com 
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