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Claire Heitzler a imaginé pour la Flottille une pdatisserie exclusive : une ode
florale et fruitée a la reine et a la douceur de vivre.

Sur un crumble aux amandes, repose un biscuit moelleux et savoureux
agrémenté de framboises, une mousse aérienne a la rose, dévoilant en son
coeur un insert de marmelade de framboises. Les pétales de rose de Bretagne
et 'essence naturelle de rose biologique de la Dréme signent un bouquet subtil,
équilibré par l'acidité fruitée des framboises.

Décorée de pétales de rose, cette création évoque les jardins royaux et les
courants du Grand Canal. Une pdtisserie & la fois romantique, fraiche et
résolument moderne.







Le tea time s‘accompagne d’une sélection de créations emblématiques de
la cheffe, pensées comme un hommage aux plaisirs d’'un golter d’antan :

« Racine (chocolat et vanille), mariage raffiné de chocolat et de vanille :
croustillant de féves de cacao, biscuit moelleux, mousse au chocolat noir et

crémeux a la vanille. Une douceur intense pour les amateurs de chocolat.

o Cake a la rose, moelleux, parfumé, tout en délicatesse florale. Un cake

signature qui prolonge I'expérience sensorielle autour de la rose.










