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Le chef Valentin Néraudeau signe [ouverture du Chateau du Maréchal de Saxe dans le Sud de Paris

Ce mercredi 7 janvier, le Chateau du Marcehal de Saxe rouvee ses portes a Yerres dans [Essonne, a 20 kilometres de
Paris. Classé Monument Historique et situé au coeur de la forét de la Grange. ce chateau de style Louis XIII entame
une nouvelle vie apres des mois de restauration minutieuse : celle d'un lieu d'exception ot patrimoine, nature et
gastronomic se répondent avee évidence.

Valentin Néraudeau, coordinateur du pole restauration et chef exéeutif : le visage culinaire du Chateau

Pour incarner cette renaissance. le Chateau fait le choix d'une signature forte pour les deux restaurants : le chel
Valentin Néraudeau, révélé au grand public dans Top Chel en 2013 et auteur du livee Du poiager lamilial awy tables
dexception publié aux ¢dition Fayard. va insulller une cuisine guidée par trois principes : authenticit¢, saisonnalité,
¢motion. Une cuisine qui privilégie le gott juste, le produit vivant, et une expérience pensée comme un moment de
partage. en harmonie avec Fame du lieu. Valentin structure lidentité culinaire du Chateau et coordonne l'ensemble
de lollre restauration, avec une attention particulicre portce a la cohérence des cartes, au rythme des saisons et a
[esprit de maison.

Deux tables complémentaires au sein du domaine
Le 8ase (table gastronomique) est confi¢ au chef Thomas de Cock. qui v déploic une cuisine précise et délicate.
inspirce par les récolies du domaine et Tenvironnement forestier. Form¢ dans des maisons exigeanies, ce chel a
notamment aflin¢ son art au bristol et dans les Maisons Coutanceau,
Le Pavillon (brasserie bistronomique). sign¢ par Valentin Néraudeau. proposera une partition conviviale et ¢légante.
fidele a son exigence. Ouverture au printemps 2020.

Un projet port€ par Luc et Vincent Guyo

Cette réouverture sinscrit dans la vision de Luc et Vincent Guyo, propriétaires du Chateau, qui portent un projet né
d'un rapport intime au patrimoine. Animés par une volonté¢ de transmission et d'exigence, ils se sont engagés dans
une restauration exigeante et une ambition claire : faire du Chateau du Mar¢chal de Saxe un lieu vivant. ouvert et
accucillant, ot Ton vient pour la beaut¢ du patrimoine autant que pour lexpérience a table.



