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11E ÉDITION DU CHAMPIONNAT DU MONDE DE DÉGUSTATION À 
L’AVEUGLE DE LA REVUE DU VIN DE FRANCE 

LES 13 ET 14 OCTOBRE 2023 

C’est ici dans le fastueux décor du Château Sainte-Roseline, Cru Classé de 
Provence, que la prochaine édition du prestigieux Championnat du monde de 
dégustation à l’aveugle prendra ses quartiers les vendredi 13 et samedi 14 
octobre 2023. Un lieu unique qui verra s’affronter les plus émérites dégustateurs de 
33 nationalités venues d’horizons lointains. 

 

Un Championnat unique au Monde 

Le championnat consistera en une série de dégustations, au cours desquelles les 
équipes participantes devront identifier à l’aveugle douze vins du monde, les vins 
Français étant davantage représentés. Un exercice de haut vol limité à 10 minutes par 
vin dégusté, où les équipes devront identifier le cépage principal de l’assemblage, le 
pays de production, le millésime, l’AOC et le producteur. Autant de critères qui 
départageront les dégustateurs qui se verront attribuer des points pour chaque bonne 
réponse. 

Les scores seront diffusés sur grand écran afin de permettre aux différents concurrents 
de suivre leur position en temps réel. Le pays qui obtiendra le meilleur score décrochera 
le titre de Champion du Monde de dégustation à l’aveugle et succédera au 
Luxembourg, lauréat de l’édition 2022. 

 

Les nouveautés de cette 11ème édition ? 

Fort de son succès, le tableau continue de s’étoffer en 2023 et aura le privilège de 
présenter 6 nouvelles bannières avec l’Allemagne, Chypre, l’Inde, la Malaisie, l’Australie 
et le Kazakhstan. 

Après les Etats-Unis et le Kenya, c’est au tour du Kazakhstan de rejoindre le cercle fermé 
des équipes 100% féminines qui répondront donc au nombre de trois cette année ! 

Enfin, parmi les faits notables de cette 11ème édition, l’union de l’Ecosse et de 
l’Angleterre sous l’étendard commun de la Grande-Bretagne. 
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LE PROGRAMME 

Vendredi 13 octobre 

• Accueil des équipes au Château Saint-Martin avec le Conseil 
Interprofessionnel des Vins de Provence (CIVP) et découverte des 
appellations de la région 

Samedi 14 octobre 
• 9h : Début des épreuves de dégustation 
• 13h : Remise des prix aux vainqueurs 
• Après-midi : Visite du Château Sainte-Roseline et d’autres domaines 

Provençaux 
• 19h : Dîner de gala avec dégustation des vins de chaque pays présent 

 

L’Europe face au reste du Monde ? 

Après une décennie de compétition, le Championnat du Monde de dégustation à 
l’aveugle peut se targuer d’une réussite sans commune mesure. Et pour cause, les cinq 
continents seront représentés lors de cette 11ème édition, fait constituant une première 
historique. Autre témoin du rayonnement grandissant de l’évènement, on dénombre sur 
le cru 2023 une participation record avec 33 pays, contre 31 sur l’édition précédente ! 

S’annonçant plus ouverte que jamais, la compétition comptera des nations familières qui 
ont marqué tour à tour le championnat, comme le Portugal, l’Espagne, la Suède, sans 
oublier le Luxembourg, qui tentera de défendre son titre. 

Si l’Europe domine depuis près de 10 ans la compétition (à l’exception du brillant titre de 
la Chine en 2016), les quatre autres continents regorgent de sérieux prétendants au titre 
et pourraient venir jouer les trouble-fêtes sur cette nouvelle édition. 

Une chose est sûre, chaque continent aura à cœur de briller et pourquoi pas de 
s’imposer pour une première historique, qu’il s’agisse de l’Océanie avec la participation 
inédite de l’Australie, de l’Afrique du Sud, prometteuse représentante de l’hémisphère 
Sud, ou encore du Brésil et des Etats-Unis, solides outsiders des Amériques. 

 

Verdict le 14 octobre prochain ! 
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Déboussolée lors de l’édition 2022, l’équipe de France se présente sous de nouveaux visages pour 

tenter de briguer une quatrième couronne record ! 

 

Pour ce cru 2023, nous partons au sud de la Gironde, à Langon, découvrir l’assemblage 
prometteur des meilleurs dégustateurs qui représenteront la France en octobre prochain. Ces 
cinq talents sont tous issus du renommé ‘‘Tire-Bouchon Attitude’’, un club de passionnés très 
familier des grandes compétitions nationales et internationales dans lesquelles il s’illustre 
régulièrement depuis près de 20 ans. 

 

Si les profils sont des plus expérimentés, la force du collectif réside avant tout dans la 
complémentarité des aptitudes de chacun, avec des appétences marquées en vins du monde 
et de France pour les uns, ou sur l’ampélographie et la géologie des terroirs pour les autres. 
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De gauche à droite : Franck Bonnet, Vincent Mercier, Denis Marniesse, Eric Bordas, François Breteau 

 

Une équipe de France 100% Bordelaise 
 

 

 
Eric Bordas – Psychologue et psychanalyste de profession, il arbore notamment un titre de 
champion du monde 2020 (équipe à 4) et double vainqueur de la Coupe de France des clubs. 
Méthodique et analytique, il compose par son excellente connaissance des vignobles et des sols 
pour déceler les subtilités qui font la différence. 

 

François Breteau – Négociant en vins, double champion du monde (2019, 2020), d’Europe (2015) et 
de France (2016), il est aujourd’hui l’un des grands noms de la dégustation à l’aveugle et son 
expérience des grands rendez-vous pourra se révéler décisive. 

 

Denis Marniesse – Retraité de l’enseignement, il figure parmi les plus émérites dégustateurs de 
France et cumule les distinctions avec un récent titre de champion de France RVF 2023 (équipe de 
2). Fin connaisseur des vins français, il peut compter sur sa très bonne sensibilité et son esprit 
cartésien pour guider la réflexion du groupe. 

 

Vincent Mercier – Également enseignant à la retraite, ses faits d’arme parlent d’eux-mêmes en tant 
que coach (champion de monde par équipe en 2020) ou dégustateur (double champion de 
France RVF par équipe en 2016 et 2023). Reconnu des siens pour sa grande capacité mémorielle, il  
dispose d’une grande polyvalence sur les vignobles mondiaux, les domaines ainsi que les 
spécificités des terroirs. 

 

Franck Bonnet (coach) – Viticulteur retraité, il est désormais un membre à part entière du club TBA. 
Fort de son expérience d’ancien vainqueur de la coupe de France des Clubs (2016), il sera un 
atout indispensable pour coacher l’équipe de France. 
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A propos du Championnat du Monde 

de dégustation à l’aveugle : 

Le Championnat du Monde de dégustation à 

l’aveugle est organisé par la Revue du vin de 

France, sous la direction de Philippe de 

Cantenac avec le soutien de nombreux 

partenaires. Il rassemble les meilleurs 

dégustateurs de chaque pays, qualifiés à 

l'issue de sélections via des championnats 

nationaux autour de grands vins du monde. 

A propos de La Revue du vin de France : 

Créée en 1927, la Revue du vin de France 

est le premier magazine européen de 

référence des amateurs de vins et le 

support clé pour tous les passionnés de vin 

en recherche constante d’informations et 

de repères pour choisir les meilleurs vins, 

des plus grands crus aux nouvelles 

découvertes. La Revue du vin de France, 

c’est 200 000 lecteurs et 400 000 visiteurs 

uniques par mois sur le site Internet, lecteurs 

fidèles, tous passionné
I
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A propos du Château Sainte Roseline : 

Jouissant d’une situation exceptionnelle aux 

Arcs-sur-Argens (à 30 min de Saint-Tropez et 

de Cannes) sur la Côte d’Azur, le Château 

Sainte Roseline est l’un des domaines viticoles 

les plus renommés de Provence. 

 

Aurélie Bertin a repris en 2007 la direction de 

cette propriété familiale et y a insufflé son 

dynamisme, sa féminité, sa vision moderne et 

oenotouristique du métier pourtant traditionnel 

et artisanal de vigneron. 

 

Le Château Sainte Roseline fait partie des 

rares A.O.P Côtes de Provence «Cru Classé» 

depuis 1955 (date de création de 

l’appellation Cru Classé) et s’étend sur 160 

hectares dont 110 de vignes. Il abrite la 

Chapelle communale de Sainte Roseline 

datant du XIème siècle et classée Monuments 

Historiques ainsi que le Cloître datant du 

XIIème siècle. Le domaine produit des vins fins, 

élégants et équilibrés dans les trois couleurs : 

rosés, blancs et rouges. 

 

Les sols argilo-calcaires et la proximité de la 

mer Méditerranée permettent d’élaborer des 

vins complexes, aux arômes intenses tout en 

conservant une certaine rondeur et une belle 

fraîcheur. Il propose par ailleurs des vins de 

marque élaborés par l’œnologue du domaine 

qui s’approvisionne auprès des meilleurs 

producteurs de Provence. 

professionnels qui font confiance à la 

Revue chaque mois. 

LES PARTENAIRES DE CETTE 11ÈME ÉDITION 
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