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Le Concours Général des Métiers

Commercialisation et Service au Restaurant s'est tenu ce mercredi 15 mai 2024 au
Lycée Hotelier Jean Drouant Ecole Hételiére de Paris.

Paris, le 15 mai 2024
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Le Concours Général des Métiers Commercialisation et
Service au Restaurant organisé cette année encore au
Lycée Hotelier Jean Drouant & Paris (17°), a réuni pour les
épreuves pratiques douze candidats sélectionnés parmi
150 éléves et apprentis de terminale professionnelle
venus des quatre coins de la France. Sous le theme « Citius,
Altius, Fortius - Communiter » (Plus vite, plus haut, plus fort
- Ensemble), le concours s'est paré des couleurs des Jeux
Olympiques de Paris 2024.




Avec le concours précieux des équipes du lycée, et
sous l'ceil expert et bienveillant dun jury
prestigieux, les candidats devaient réaliser au

Tarte tatin
aux échalotes

cours d'un diner la promotion d'une boisson sans

créme fouettée

alcool de la région du candidat a travers la
réalisation d'un cocktail finalisé en salle, la s i\

printanier,
mousseline de

préparation d'une fromage frais au guéridon avec g Py
ses accompagnements, le flambage des fraises et
finition au guéridon, le découpage d'une cdte de

Déclinaison
de Comté
entrois affinages _—=

boeuf au guéridon, la cérémonie du café Malongo
a la frangaise, ou encore la réalisation du carafage
d'un vin blanc.

Cérémonie
du Café Malongo :

« Café COLOMBIE CAUCA »,
)

Mignardises.

Présidé par Michel Lugnier, Inspecteur général de
I'éducation  du
sport et de la
recherche,
responsable national de la filiegre hotellerie-
restauration-tourisme, secondé par Jean-Luc Lapeyre,
inspecteur de l|'éducation nationale de [|'Académie
d'Orléans - Tours et Johan Brun professeur de service
et commercialisation d I'organisation, le jury réunissait

21 enseignants reconnus pour leur expertise et 15
professionnels dont 6 MOF et 1 MAF parmi lesquels
Elsa Jeanvoine (Responsable de salle a I'Auberge de la
Poutre & Bonlieu et Azimut & Courchevel), Camille
Dghoughi (Directrice adjointe de la restauration au
A\ Ritz a Paris), Louis Morin (Directeur du restaurant La
Grand'Vigne-Les Sources des Caudalie d Bordeaux), Yoann Gregory (Responsable de salle
Yam'Tcha), Olivier Bikao (Directeur de restaurant le Meurice a Paris), Dylan Werner
(Cheval Blanc a Paris), Stéphane Guénaud (Argentier au Palais de I'Elysée)...

Ecole Hételiere de Paris
Lycée Jean Drouant
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Pour cette édition couronnée de succes, la
Marraine du concours était Elsa JEANVOINE,
M.O.F. Madftre d'Hotel, du service et des Arts
de la table.

Un Concours prestigieux

Comme le veut la tradition, le nom des lauréats
sera divulgué en présence de la ministre, lors

d'une cérémonie qui réunira le 11 juillet prochain,
dans le prestigieux amphithédtre de la Sorbonne
a Paris, I'ensemble des lauréats de toutes les
disciplines du Concours Général des Métiers et du
Concours Général des Lycées.

Miroir de
I'excellence

de la voie professionnelle, ce concours met a
I'honneur les compétences acquises par les jeunes
futurs bacheliers professionnels accompagnés par
des professeurs et des chefs de cuisine, engagés et
soucieux de transmettre leurs valeurs et leur

% savoir-faire.

En paralléle, le mardi 14 mai 2024 avait lieu a Lille au
Lycée Hotelier International le Concours Général des
Métiers - Cuisine, autre spécialité des métiers de la
restauration.

Contact presse :

Jean-Luc Lapeyre - jean-luc.lapeyre@orleans-tours.fr
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Les finalistes :

C Céné 1 d“ MAH,
« Commercialisation et Services en Restaurant »

Finalistes :

*  CAZALE BARTHELEMY, Académie de STRASBOURG
*  CARBOUE LOELIA, Académie de TOULOUSE

*  PARCE-LAUBIES MANON, Académie de TOULOUSE
*  PERNEL VINCENT, Acasimic de NANCY-METZ

* SIVETON MANON, Académie de POITIERS

*  HALLET MATHIEU, Acasémie de POITIERS

*  ROUCHY FLORIAN, Acadimie 2¢ CLEAMONT-FERRAND
*  BERNARD LENA, Académie de DUON

*  BALEVA, Académie de DWON

*  HERBRETEAU LUIGGI, Acadérmie de NANTES

*  QUINTRIC VICTORIA, Acadérme de NCT

*  GIRAUD LOUNA, Académie de NXE

La finale aura lieu 3 Pécole de Parls Jean
Le Mercredi 15 Mai 2024

Membres de jury CGM Commercialisation et service en restauration session

" T 2024
e . Lycée Jean Drouant Paris
15 Mai 2024

La marraine : Elsa Jeanvoine

Responsable de salle Auberge de la Poutre a Bonlieu &
Azimut a Courchevel, France

« Le matin, quand je me leve, je me demande : qu'est-ce qu'on mange ? ». C'est peu
dire qu'Elsa Jeanvoine a la gastronomie dans la peau. Pourtant, elle s'est d'abord
destinée a la profession d'avocate. Mais un job d'été dans une ferme-auberge I'a
conduite a abandonner Sciences Po pour un BTS au lycée hételier de Poligny (39).
« Au départ, je pensais travailler en cuisine. Puis j'ai essayé le service et cela ma
bien plu. »

En 2006, la Bisontine rejoint I'équipe de Frangois Moureaux. Le chef de |'Auberge
de la Poutre a Bonlieu, ouvre un restaurant a Courchevel, L'Azimut. Elsa prend la
direction de la salle dans les deux établissements, I'été dans le Jura et I'hiver en
Savoie. Son réle : accueillir les clients et veiller au bon déroulement du service.
Deés 2010, L'Azimut est distingué par une étoile au guide Michelin.

A la suite d'un pari avec ses collégues, elle s'inscrit a son premier concours
professionnel, le Trophée du maftre d'hdtel qu'elle gagne en 2017.

En 2019, elle remporte la sélection pour représenter la France aux championnats
du Monde des maftres d'hotel.
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A 36 ans, elle remporte le concours tres prestigieux du MOF mattre d'hétel, du
service et des arts de la table 2023

Membres du jury :
- 7 MOF
- 15 professionnels
- 21 enseignants

Président Monsieur LUGNIER Michel Inspecteur général IGESR
VP Monsieur LAPEYRE Jean-Luc IEN économie-gestion Rectorat d'Orléans-Tours
AUBERGE DE LA
MARR'ZA(;';E Geli Madame Elsa Jeanvoine MOF Responsable de salle POUTRE A BONLIEU &
AZIMUT COURCHEVEL
Mbre de jury Monsieur ANCHER Jean-Marie Professionnel Restaurant Taillevent
Mbre de jury Monsieur BIKAO Olivier Directeur de Restaurant Restau_rant le Meurice
Alain Ducasse
Mbre de jury Monsieur COURTIADE Denis Directeur de restaurant Restaurafnt' Plaza
Athénée
Mbre de jury Madame DGHOUGHI Camille Directrice Adjomte de la Ritz Paris
Restauration
Membre de jury Monsieur GALLENE Corentin Directeur de la restauration Les Sources de
Cheverny
Mbre de jury Monsieur GUENAUD Stéphane Argentier Palais de I'Elysée
Mbre de jury Monsieur GREGORY Yohann MOF Responsable de salle Yam'Tcha
Ecole militaire -
Mbre de jury Monsieur JUMERT Vincent Professionnel -’Mlnlstere des Groupement ge soutien
armées base de défense -
Service évenementiel
Mbre de jury Monsieur LANGUILLE Franck 1° Maitre d'Hétel Assemblée Nationale
Mbre de jury Monsieur MORIN Louis MOF Maitre d'hétel Maison Wenger Suisse
Mbre de jury Madame PIERARD-ROUZE Cécile Assitante de direction Fand B La grande Re_serve _Hotel,
SPA and Villa Suisse
Mbre de jury Monsieur ROUSSEAU Eric Professionnel Saulieu
Mbre de jury Monsieur SHEER Michel MOF Professionnel Ribeauvillé
Mbre de jury Madame SIMON Caroline Directrice Lmse:gjaclij(ﬁzusens a
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Président de la ShMAF World
Mbre de jury Monsieur WERNER Dylan Champion in Restaurant Service Cheval Blanc Paris
Worldskills Special Edition 2022
Membre de jury Monsieur DESSERPRIX Joseph MOF Directeur de restaurant Restaurant La Scéne
Membre de jury Monsieur GALLENE Corentin Directeur de la restauration Les Sources de
Cheverny
Mbre de jury Monsieur TRAPIER Stéphane Directeur de restaurant Resta;’r:\rgteh? Tour
Lycée Hételier Sacré
Mbre de jury Monsieur ARGOUD Pierre Enseignant Coeur Saint Chély
d'Apcher
Mbre de jury Monsieur PLESSIS Jocelyn Enseignant lycée Hoéi'rg Belliard
Mbre de jury Monsieur AGAR Laurent MOF Enseignant Lyce? hotelier Geqrges
Fréche Montpellier
Mbre de jury Monsieur BRUN Johan Enseignant Lycee JSZESDrouant
Lycée professionnel
Membre jury Monsieur BRUNET Stéphane Enseignant Jacques de Romas
Nerac
Mbre de jury Madame CASTIER Christine Enseignante L‘yce%e profe,zsspnnejl
hételier de I'orléanais
Mbre de jury Monsieur CAVAILLES Sébastien MOF Enseignant Lycée professionnel
Vauban Auxerre
Mbre de jury Madame DEFLANDRE FOUQUET Karine Enseignante Lycée Professionnel
Savary Ferry Arras
. . . . Lycée professionnel
Mbre de jury Monsieur FOURNILLIER Stéphane Enseignant Haute-Vue Pau-Morlaas
Lycée polyvalent
Francois Rabelais,
Mbre de jury Monsieur FOURNIS Emmanuel Enseignant lycée des métiers de
I'hotellerie et de la
restauration Dugny
Lycée polyvalent
Mbre de jury Madame NADIRAS Clémence Enseignante Camille Claudel Mantes
la ville
Mbre de jury Monsieur RICHARD Josselin Enseignant Lycee L_a Hotoie
Amiens
Lycée professionnel
Mbre de jury Madame SEBIRE Armelle Enseignante Francois Camel Saint
girons
Mbre de jury Monsieur STENGEL Kilien Enseignant Université de Tours
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Lycée professionnel
Mbre de jury Monsieur THILLIEZ Manuel Enseignant Antonin Caréme,
Savigny-le-temple
Lycée professionnel
Mbre de jury Madame VANNIER Hélene Enseignante Funay-Héléne Boucher
Le Mans
Lycée polyvalent Jean
Mbre de jury Monsieur VIALLELE Frédéric Enseignant de Prades
Castelsarrasin
Lycée des Métiers
Mbre de jury Madame ICHARD Nathalie Enseignante Raymond Cortat
Aurillac
Mbre de jury Madame LECOMTE Mélanie Enseignante Lycée Paul Augier Nice
Mbre de jury Madame WITTMANN Chantal MOF Enseignante Lycée A. Dumas lllkirch
. . . Lycée polyvalent
Mbre de jury Madame WOJINAROWICZ Synthia Enseignante Pardailhan Auch
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