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Communiqué de presse
25 février 2025

La Coopérative Isigny Sainte-Mere
brille au Concours Général Agricole 2025
avec 11 médailles !

Hier, le 24 février, la Coopérative normande Isigny Sainte-Mére a été honorée de 11
médailles (2 d’'Or, 7 d’Argent, 2 de Bronze) au Concours Général Agricole 2025, soulignant
une fois de plus I'excellence de ses produits et valorisant le savoir-faire et I'exigence des
femmes et des hommes qui animent la Coopérative.

Depuis sa création, le Concours Général Agricole met en lumiére les produits d’exception de
la gastronomie et du terroir francais, attribuant chaque année des médailles dans plus de 19
catégories telles que les miels, charcuteries, jus de fruits, produits oléicoles et produits
laitiers.

Le saviez-vous ?

La Coopérative se distingue tous les ans lors du Concours, elle est d’ailleurs I'une des
entreprises les plus récompensées avec plus de 440 médailles a son actif en 50 ans.
Isigny Sainte-Meére a également remporté a 3 reprises le Prix d’Excellence du Concours
Général Agricole en 1990, 2000 et 2023.

Toutes ces distinctions participent a étendre sa renommée a travers le monde et a faire de
ses produits des incontournables depuis sa création en 1909 !



Les produits primés lors de Concours Général Agricole 2025
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Fromage Frais Beurre Baratte Beurre Bargtte
Vanille A.O.P. doux A.O.P. demi-sel

Beurre Baratte  Beurredemisel ~ Camembert d'Isigny Tomme
doux au lait cru de Normandie

‘,c.sxm“

2 médailles de Bronze

e 3
% MEDAILLE 3

% l)l BRONZE
|Amsﬁrvj
\ N

Beurre BIO Trésor
doux d’Isigny

"C'est toujours avec la méme émotion que nous recevons les
meédailles du Concours Général Agricole. Ce sont nos
produits, mais aussi tout le travail de nos collaborateurs et
producteurs de lait qui sont récompensés. Nous les devons a
la qualité de notre terroir, mais surtout au savoir-faire
ancestral acquis au fil des siéecles. Un travail exigeant et
passionné, que nous tdchons de préserver et qui permet de
proposer, depuis 1909, des produits d’excellence."




