
CHÂTEAU LA GARDE, 
3ÈME ANNÉE en tant  que 
FOURNISSEUR EXCLUSIF 
des  v ins  DES CÉSAR.

Pour la troisième édition consécutive, le Château 
La Garde s’associe à l’un des temps forts de la 
culture française en demeurant le partenaire 
officiel « Vin » de la Cérémonie des César et 
de son Dîner de Gala, organisé le 27 février au 
Fouquet’s.

UNE FIDÉLITÉ qui dit beaucoup. Celle d’un domaine 
affirmant, au fil des années, une même conviction : le vin, 
comme le cinéma, est un sujet de transmission, de sens et 
d’émotion, intimement lié à l’Art de Vivre à la Française.

Au cœur du vignoble bordelais, le Château La Garde 
foisonne d’une énergie sans pareille ; elle émane du terroir, 
du vivant, des femmes et des hommes qui s’en saisissent 
pour DONNER VIE À DE GRANDS VINS DE PLAISIR en 
appellation à Pessac-Léognan.

Ces vins nés de la terre vivent ensuite leur vie en bouteille 
puis s’invitent sur les tables jusque dans les verres, 
pour accompagner des mets savoureux et de joyeuses 
conversations… L’ART DE VIVRE À LA FRANÇAISE ! 
Symbolisant ainsi le trait d’union entre nature et culture, 
les vins du Château La Garde ont à cœur de s’associer aux 
grands rendez-vous de notre patrimoine culturel sous toutes 
ses formes.

Lors de la Cérémonie et du Dîner de Gala des César, 
les convives auront le plaisir de découvrir Château 
La Garde Rouge 2016 et Château La Garde Blanc 
2023.

Les soirées qui précèdent le Dîner de Gala, à savoir le Dîner 
des Révélations et le Dîner des Nommés, seront quant à elles 
accompagnées par La Terrasse de La Garde rouge 2022, une 
cuvée pensée pour le partage et la spontanéité.

En renouvelant cette présence aux César, le Château 
La Garde, propriété de la Maison Dourthe à Bordeaux, 
inscrit son engagement dans la durée : celui d’un dialogue 
permanent entre ce que produit la nature et ce que crée la 
civilisation.
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CHÂTEAU LA GARDE 2016
Ce vin se présente merveilleusement aujourd’hui, 
après une décennie passée en bouteille. Issu d’un 
assemblage majoritairement dominé par le cabernet-
sauvignon, le Château La Garde Rouge 2016 séduit par 
son nez intense de fruits noirs mûrs, relevé de notes 
fumées et épicées. La bouche, ample et structurée, 
conjugue densité, finesse de tanins et profondeur, 
dans un équilibre harmonieux qui s’étire sur une finale 
longue et élégante. Un grand vin de caractère, à la fois 
précis et généreux.

CHÂTEAU LA GARDE BLANC 2023
Composé quasi exclusivement de sauvignon blanc 
sur terroir calcaire, le Château La Garde Blanc 2023 
dévoile un profil lumineux et ciselé. Le nez, frais et 
expressif, s’ouvre sur des notes d’agrumes, citron, 
pomelo, typiques du cépage. La bouche, droite et 
tendue, gagne en intensité au fil de la dégustation et 
s’achève sur une finale saline et juteuse, signature des 
grands blancs du domaine.
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