CALISISTERS




MIMOSA EGGS & GRANOLA
Eufs mimosa twistés a la creme
noisette au mMiso, granola salé

Les deux adresses californiennes croustillant.

les plus ensoleillées de la capitale
font peau neuve ! Dés début mai,
The Cali Sisters 2.0 entame un
nouveau souffle créatif, avec

une carte exclusive par la Cheffe
créative Marion Flipo. A |a croisée
de la Californie gourmande et de
la cuisine bien-étre, la Cheffe signe
six créations exclusives, mélant
audace, fraicheur et naturalité.

ZUCCHINI SALAD

Courgettes roties, yaourt grec au
tahini citronné, grenade, herbes
fraiches et graines torréfiées.

MY PERFECT KIND OF PLATE
Scone cheddar-ciboulette,
ceufs brouillés, tomates

cerises roties, avocat, bacon
croustillant, pousses d'épinards.

FALAFEL HEALTHY BOWL
Falafel aux herbes, trio de
quinoa, pois gourmands, petits
pois, chou-fleur réti, cottage
cheese citronné, tahini verde.

Passionnée du goUt, des saisons,
et de nutrition, Marion Flipo
revisite l'esprit californien avec
des créations exclusives, a la

fois gourmandes & équiilibrées,
inspirées de ses voyages et
envies du moment.

RHUBARB & ALMOND TART
Tarte a la creme d'amande
torréfiée, rhubarbe pochée,
creme crue.

STRAWBERRY VACHERIN
Creme glacée a la meringue,
vanille, coulis de fraise.




THE CALISISTERS 2.0,

c'est toujours cette ambiance cool et solaire, une
équipe passionnée, et désormais une nouvelle carte
a découvrir dés le mois de mai, du midi au soir.
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