
 
 

Habitués à proposer des associations plus surprenantes les unes que les autres, les Cafés 

Malongo présentent pour la rentrée une nouveauté qui saura séduire tous les amateurs 

de café : un café du Laos à la Fleur d’oranger, labellisé bio et commerce équitable. 

Une référence inédite qui promet de transformer chaque tasse de café en un voyage sensoriel inoubliable, 

mariant les arômes uniques du café Malongo à la délicatesse envoûtante de la fleur d’oranger. 
 
 
 
 

 

UNE INVITATION À LA DÉCOUVERTE 
 

Imaginée avec une coopérative de producteurs de Bigaradiers des Alpes 

Maritimes, cette délicate création associe les notes de fleurs d’oranger des  

Bigaradiers de Vallauris à la rondeur de l’Arabica du Laos, torréfié dans la 

ville de Carros près de Nice. Ce cru très aromatique et équilibré, labellisé 

bio et commerce équitable, promet une dégustation gourmande, évoquant 

les côteaux de la Côte d’Azur. 
 
 
 
 

 

ET CÔTÉ 
DÉGUSTATION ? 

Toutes les subtilités de ce 

bouquet d’arômes se révèlent 

grâce à une préparation 

en filtration : 60g de café 

moulu pour 1 litre d’eau, tout 

simplement. 

 
Les pétales de fleur d’oranger 

peuvent d’ailleurs être 

conservés et réhydratés lors 

de la préparation. 
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UNE NOUVEAUTÉ PREMIUM & EXCLUSIVE 
 

Plus qu’un simple café, cette nouvelle gamme s’inscrit dans un art de vivre. 

Cette nouveauté est conçue pour les amateurs de café qui cherchent à 

enrichir leur quotidien avec des plaisirs simples mais originaux. Que ce soit 

pour accompagner un petit-déjeuner gourmand, agrémenter une pause- 

café ou sublimer un dessert, il se prête à toutes les occasions. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VOYAGE SUR LE PLATEAU 

DES BOLOVENS 

Lieu paradisiaque où se mêlent cascades et végétations 

luxuriantes, le plateau des Bolovens est situé au sud du Laos. 

Aussi appelé « source du café Lao », il abrite depuis plus d’un 

siècle des plantations de café qui produisent un arabica bio et 

équitable unique en son genre, récolté à la main et marqué par de 

belles notes fruitées. 

Depuis 2008, Malongo travaille main dans la main avec les 

producteurs de la coopérative CPC. Les primes du commerce 

équitable permettent ainsi à cette communauté d’avoir un meilleur 

accès à la santé, à l’eau et à l’éducation. 
 
 
 
 

INFOS PRATIQUES 
 

RÉSEAUX DE DISTRIBUTION : 

boutiques atelier barista Malongo 

et sur la boutique en ligne 
 
 
 

 
 

À PROPOS DE MALONGO 

Fondé à Nice en 1934, Malongo est aujourd’hui le leader des cafés bio 

et équitables ; torréfiés à l’ancienne, selon une méthode traditionnelle 

respectueuse des arômes. Engagé pour la qualité, l’éthique et 

l’innovation, l’entreprise soutient le développement des coopératives 

et mène des projets participant à l’amélioration des conditions de vie 

des communautés paysannes aux quatre coins du monde. Pour limiter 

son impact, Malongo conditionne son café moulu dans des boîtes 

métalliques préservant à la fois le produit et l’environnement. La qualité 

de la plantation à la tasse ! 

www.malongo.com 
 

   
 

 
 

PRIX CONSEILLÉ 

TTC : 12€ – 220g 

http://malongo.com/

