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Les Masters des Chefs sont de retour chez Burger King
Deux chefs. Quatre recettes. Une création inédite. Et toujours autant d’amour.

Du 25 aoiit au S octobre, la 4°™ édition des Masters des Chefs fait son grand retour chez Burger King
France. Apres avoir chacun marqué les précédentes éditions, Michel Sarran et Paul Pairet reviennent cette
année pour écrire un nouveau chapitre de cette collaboration. Et pour la premiére fois, ils unissent leurs
talents autour d'une création imaginée a quatre mains.

A leurs cétés, les équipes Burger King France ont relevé un défi de taille : transformer une recette de
chefs en un burger accessible au plus grand nombre, sans rien perdre de sa gourmandise.

Et parce qu'une bonne nouvelle n'arrive jamais seule, les deux recettes iconiques des chefs font elles
aussi leur grand retour, accompagnées d'une nouvelle glace signature.

Le tout... Fait avec amour.

Tous deux originaires de la région Occitanie, Michel Sarran et Paul Pairet partagent bien plus qu'un
amour de la cuisine : une culture de la générosité, du partage et des repas qui s'éternisent. Chez eux,
on refait le monde autour d'un bon plat. Et ca tombe bien, car chez Burger King aussi !

Leurs cuisines, elles, ont chacune leur caractére. Michel Sarran célébre une cuisine sincére, généreuse
et ancrée dans le terroir. Paul Pairet aime casser les codes, surprendre et revisiter les classiques.

Cette année, Burger King les réunit pour la premiére fois autour d’'une méme recette. Parce que
parfois, les meilleures idées naissent simplement de deux chefs qui parlent la méme langue : celle du
godt.
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Avec Paul, nous partageons cette culture ou les
meilleurs souvenirs se construisent souvent autour
d'une grande tablée... ou au bord d'un terrain de rugby.
En imaginant ce nouveau burger, je me suis
naturellement replongé dans I'esprit des sandwichs
généreux des troisiemes mi-temps. Nous l'avons
réinterprété a notre facon, avec nos deux personnalités,
pour créer un burger qui donne envie de se retrouver et
de partager un bon moment. C'est exactement l'esprit
des Masters des Chefs.
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e Ancien jury emblématique de I'’émission Top Chef entre
2015 et 2021

e Chef étoilé a Toulouse

e Créateur du concept Crog’Michel, dédié aux croque-
monsieurs
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Ce qui est passionnant dans une recette & quatre mains,
c'est qu'on ne cherche pas a additionner deux
signatures, mais a créer quelque chose de nouveau.
Michel apporte une générosité trés instinctive, moi
j'aime jouer avec les contrastes, les textures et la
surprise. Nous nous sommes retrouvés autour d'une
madeleine de Proust commune : le souvenir de 'odeur
des merguez a la sortie des stades. Ensuite, tout s'est
joué dans les détails : les assaisonnements, les textures,
I'équilibre. Au final, c'est un burger qui nous ressemble

avec Michel et Burger King : généreux, populaire et
surtout pensé pour faire plaisir.
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e Jury de Top Chef depuis 2020

e Classé dans The World’s 50 best restaurants

e Réputé comme visionnaire dans le monde de la
gastronomie

* Une cuisine expérimentale et avant-gardiste




4 recettes, 2 exclusivités, 1 objectif : tous les goliter !

Le Master des Chef's

Une création gourmande qui se distingue par ses golits francs et marqués : une viande de boeuf 100 %
francaise, une sauce inspiration chili aioli, une sauce a la graisse de canard, des pétales de chips de pommes
de terre, des épices inspiration merguez, de la roquette, des tomates et des oignons, le tout dans un bun
francais.

* Menu moyen prix conseillé : 13,90€

Le Master Sarran Le Master Pairet

Une recette qui associe un filet de poulet, Au menu : une viande de beoeuf 100 %
une sauce olive et tomates séchées, une francaise une sauce au poivre, une fine
sauce basilic, de la mozzarella fior di latte, galette croustillante de pomme de terre,
de la roquette, des tomates et des oignons du cheddar, des oignons crispy et des
crispy, dans un bun francais. tomates dans un bun francgais.
* Menu moyen prix conseillé : 13,90€ * Menu moyen prix conseillé : 13,90€

King Fusion : la glace signature des chefs

Parce qu'un repas imaginé par deux chefs
mérite aussi une belle conclusion.
Michel Sarran et Paul Pairet signent une
onctueuse glace saveur vanille, accompagnée

A ’ d'un délicieux nappage praliné, de sésame
caramélisé et de riz soufflé caramélisé.

g ¢ Prix conseillé : 4,40€
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Les Masters des Chefs incarnent parfaitement ce qui nous anime chez Burger King : réunir
des talents qui partagent les mémes valeurs de générosité, de plaisir et d'exigence. Avec
Michel Sarran et Paul Pairet, nous avons trouvé deux chefs capables de faire dialoguer
leurs univers tout en restant profondément attachés & une restauration populaire,
gourmande et accessible. Cette nouvelle édition célébre avant tout le plaisir de créer
ensemble et celui de partager une bonne recette avec le plus grand nombre.

Alexandre Simon, Directeur Général Burger King France

Ony a mis tout le meilleur

Pour cette nouvelle édition des Masters des Chefs, Burger King France s'est appuyé sur le savoir-faire de ses
partenaires pour refranscrire fidélement les créations imaginées par Michel Sarran et Paul Pairet.

Chaque ingrédient refléte les engagements de Burger King en matiére d’approvisionnement francais :
-Un bun fabriqué en lle-de-France

‘Une viande de beoeuf origine France

-Des sauces fabriquées en Bretagne et dans le Nord de la France

-Des pétales de chips fabriquées dans le Nord

‘De la graisse de canard préparée en Bretagne

-De la roquette et des tomates en majorité francaises

-‘Une galette de pomme de terre produite dans le Nord

L’amour est dans le burger

Cette année, les Masters des Chefs se racontent aussi a travers une nouvelle campagne imaginée par Buzzman.

Avec la signature « Fait avec amour », Burger King célébre tout ce qui se cache derriére cette collaboration: la
complicité entre Michel Sarran et Paul Pairet, le travail des équipes Burger King France, le savoir-faire des
partenaires agriculteurs et I'engagement des équipiers qui préparent chaque burger & la commande.

Une campagne qui rappelle qu‘un burger n'est jamais seulement une recette.
C'est une histoire de passion. De partage.
Et surtout... D'amour.

A PROPOS DE BURGER KING FRANCE

Burger King France poursuit avec succés son implantation dans I’hexagone : un projet ambitieux porté par un produit mythique, le
Whopper®, également décliné en version veggie, et un concept unique, une viande de beeuf grillée a la flamme, des ingrédients frais et
des burgers préparés a la commande. Bertrand Franchise, leader francais de la restauration en franchise et filiale du Groupe Bertrand,
assure le développement exclusif de Burger King® en France. Burger King France, c’est plus de 600 restaurants et 180 franchisés qui
font rayonner la marque localement chaque jour.

Restez a I’affiit, et suivez-nous : u @ X n m K.NG



https://www.instagram.com/burgerkingfr/
https://www.youtube.com/channel/UCOUYCp_k1mHGwXAz3uRpjyw
https://x.com/BurgerKingFR
https://www.facebook.com/burgerkingfranceofficiel/
https://www.linkedin.com/company/burger-king-france/posts/?feedView=all
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