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T
Mon Coco République lance sa nouvelle formule de brunch !

Situé Place de la République, Mon Coco est un lieu emblématique aux multiples espaces,
ou il est possible de manger jusqu’au bout de la nuit. La plus francaise des brasseries
parisiennes élargit sa carte avec une nouvelle formule brunch a venir découvrir cet
automne.

Le restaurant propose une sélection de plats faits maison qui régaleront les papilles avec
des produits frais soigneusement sélectionnés. Mon Coco propose un brunch
comprenant un plat salé, un dessert, une viennoiserie, une boisson fraiche et une boisson
chaude. Cette formule est servie toute la semaine, de 12h a 16h, au prix de 29,5€.

Coté salé, Mon Coco propose les classiques incontournables du brunch, tels que les
ceufs brouillés, les ceufs Bénédicte et l’incontournable avocado toast.

Coté sucré, Mon coco met a disposition tous les desserts de la carte, comprenant la
brioche facon pain perdu, ’ananas roti ou la salade de fruits de confits. Pour les amateurs
de chocolat, il est possible de déguster le fondant au chocolat Valrhona, le tiramisu au
Nutella ou encore les profiteroles.



Pour accompagner ce brunch gourmand, Mon Coco propose des jus de fruits pressés,
ainsi qu’une sélection de boissons chaudes.

Pour profiter d'un moment convivial dans une ambiance chaleureuse tout en dégustant
un brunch savoureux, Mon Coco République s'impose comme |’adresse idéale.

Informations pratiques :
6 Place de la République, 75011 Paris
Ouvert 7j/7

Brunch servi le tous les jours de 12h00 a 16h00 Formule a 29.5€

A propos de Mon Coco :

Situé sur la place de la République, Mon Coco est une brasserie incontournable pensée
comme un lieu de vie ou chacun trouve son bonheur. Plusieurs espaces distincts permettent
de profiter d’ambiances variées : un bar animé, une salle cosy et une terrasse ensoleillée.
Avec des plats généreux et des produits de soigneusement sélectionnés, Mon Coco est
I’adresse idéale pour un café matinal, un déjeuner entre collégues ou une grande soirée
festive.



