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Les Citronnades, Infusions et Thés Glacés Alain Milliat
des rafraîchissants bio 100% naturels et faibles en calories

Pour les beaux jours, la Maison Alain Milliat offre une gamme de
boissons rafraîchissantes, pensées pour allier puissance aromatique et
légèreté. Cette collection se compose de trois Infusions Glacées, à
déguster à tout moment de la journée, de deux Thés Glacés, réalisés à
partir de Thé Vert Sencha du Hunan, et de deux Citronnades aux
saveurs subtiles : Citron Passion et Citron Gingembre.

www.alain-milliat.com



LES INFUSIONS GLACÉES

Élaborées dans les ateliers à Valence et certifiées 100% biologiques, les
Infusions Glacées Alain Milliat sont sans théine, idéales pour une pause
désaltérante à tout moment de la journée. Fidèle à son engagement en
faveur de la naturalité et de la sélection rigoureuse des matières premières, la
Maison Alain Milliat a imaginé des recettes simples et authentiques, associant
jus de fruits et infusions de plantes. Afin de conserver leurs particularités
aromatiques, ces infusions sont sans sucres ajoutés et sans arômes.

Infusion glacée Framboise – Menthe 
La menthe, réputée pour son pouvoir
rafraîchissant, s’associe à la framboise
pour offrir une infusion glacée équilibrée
et intense aux notes délicates et
gourmandes.

Infusion glacée Citron vert – Gingembre 
L’acidité vivifiante du citron vert rencontre
la chaleur épicée du gingembre,
sublimée par une touche de pomme
pour une infusion pleine d’énergie et qui
éveille les sens.

Infusion glacée Pêche – Verveine 
L’équilibre parfait entre la douceur
veloutée de la pêche et la fraîcheur
citronnée de la verveine pour une pause
légère et rafraîchissante.

25cl : 3,50€ - 75cl : 6,95€ 



Soucieuse de respecter ses engagements, pour ses Thés Glacés, la Maison Alain Milliat
a sélectionné un Thé Vert Sencha de la région du Hunan (Chine), où le climat
subtropical permet une culture d’exception. Cueilli à la main, selon la tradition
séculaire, par une coopérative certifiée Fair Trade, ce thé est reconnu pour son
intensité ainsi que sa fraîcheur, son côté végétale et sa légère amertume. À partir de
cette matière première, la Maison a imaginé deux recettes fraiches et fruitées.

LES THÉS GLACÉS

La fraicheur intense du citron de Sicile et de la
menthe poivrée associé aux saveurs légères et
rassurantes d’un thé vert aux notes miellées.
Faible en calories (19kcal/100ml)

Thé Glacé Citron Menthe

25cl : 3,50€ - 75cl : 6,95€

La gourmandise exotique de la mangue et
l’intensité du fruit de la passion, sublimé par la
persistance en bouche du thé vert.
Faible en calories (18kcal/100ml)

Thé Glacé Mangue Passion

25cl : 3,50€



Les Citronnades Bio sont
élaborées sans arômes ni
conservateurs à partir de
citrons biologiques de Sicile.
Chaque recette associe ce fruit
à d’autres ingrédients
soigneusement sélectionnés
comme le Fruit de la Passion ou
le Gingembre. Des
assemblages audacieux qui
réveilleront les papilles en
quête d’exotisme et de
puissance.

LES CITRONNADES

ALAIN MILLIAT, JUS DE DEGUSTATION 

Fournisseur des plus belles tables et épiceries fines depuis 28 ans, la Maison Alain Milliat propose une 
collection de 40 parfums de jus et nectars, de 3 concentrés à diluer, de boissons fruitées et de confitures 
haut de gamme qu’elle élabore avec soin dans son atelier de Valence, dans la Drôme.
Nées d’une sélection intransigeante de la matière première et d’un savoir-faire unique, les créations Alain 
Milliat expriment toute la finesse du fruit et procurent un moment de dégustation riche en émotions. 
Conformément à ses valeurs, la maison s’engage dans une démarche responsable et respectueuse des 
fruits, de l’environnement et des hommes.

www.alain-milliat.com

Citronnade Gingembre

Le caractère naturellement piquant du citron,
tempéré par la chaleur du gingembre dans
une recette bio, dynamisante et sans sucre
ajouté.

25cl : 3,50€ - 75cl : 6,95€

Citronnade Passion

Une citronnade surprenante, où la fraîcheur
du citron se marie à l’intensité aromatique du
fruit de la passion et aux notes subtiles de
pamplemousse de la
baie de Timur.

25cl : 3,50€


