
 

 

BLEND ENVOIE LA SAUCE AVEC 
BRUSSELS KETJEP ET LEUR BURGER 

 

UNE COLLAB’ ULTRA gOURMANDE, QUI A LA CLAssE, ÉVIDEMMENT ! 

QUAND LE BURgER PARIsIEN BLEND ACCUEILLE LA MARQUE COOL DE sAUCEs BELgEs BRUssELs KETjEP, CELA  

DONNE UNE RECETTE EXCLUsIVE IMAgINÉE PAR LE CHEF MATTIAs CAsTRO : LE BURgER DALLAs, RÉALIsÉ AVEC  

LA sAUCE EMBLÉMATIQUE BELgE DU MÊME NOM, sERA sUR TOUTEs LEs TABLEs DE BLEND DÈs LE 15 MAI. 
 

 

Le point commun entre BLEND et BRUSSELS KETJEP 

ne se résume pas qu’à l’amour de la frite. Lorsque la 

cultissime sauce de Bruxelles rencontre le burger made 

in Paris, ils se parlent de Dikkeneks1, de fritkots et de 

comment la sauce Dallas « A Dikkenek knows why » 

a été imaginée. De ces passions est né Dallas, le burger 

à la sauce du même nom, et pour l’imaginer, Blend a 

ouvert sa cuisine à un chef créatif et volant, Mattias 

Castro. Chef voyageur né à Cali en Colombie, arrivé en 

France à 18 ans et passé par les cuisines parisiennes 

de Hero, Deviant et le Collier de la Reine, Mattias 

Castro a également fait plusieurs résidences à Ibiza 

et Amsterdam. Il s’empare aujourd’hui de la célèbre 

sauce au nom texan à base de paprika, romarin, chili 

et oignons pour lui donner vie dans un burger parisien 

à l’accent belge ! Sur un potato bun créé par le Meilleur 

Ouvrier de France Frédéric Lalos, la sauce Dallas s’étale 

onctueusement et fait place à de généreux morceaux 

de fried-chicken (pané minute !), avec un peu de 

mayonnaise twistée au vinaigre de cidre pour la jolie 

acidité, de la salade iceberg croquante, des pickles de 

concombre acidulés et de la coriandre fraîche ciselée. 

Une recette qu’affectionne Mattias Castro pour la 

gourmandise qu’apporte la sauce Dallas, rappelant 

tantôt la mayonnaise chipotle mexicaine comme la 

sauce gochujang coréenne, dans laquelle on trempe… 

du poulet frit ! 

Première collab’ de BLEND, Dallas ne sera pas le seul 

burger où faire étape ! 
 

 

 

PRIX DU BURgER DALLAs : 

13,50 € sUR PLACE & À EMPORTER 

14,50 € EN LIVRAIsON 
(sUR UBER EATs UNIQUEMENT). 

 

 
1 Signifiant « une grande gueule » en bruxellois. 

DALLAS - par Blend x Brussels Ketjep 

A retrouver du 15 mai au 30 septembre 
dans les restaurants Blend Argout, Beaumarchais, 

Madeleine, Charonne et Odéon. 

La Sauce Dallas est en vente dans tous les 

restaurants Blend et sur brusselsketjep.com 



 

 

 
 
 

     
 

 
Depuis 2011, BLEND explore la burger culture dans 

le monde entier pour réinterpréter des recettes 

mythiques avec des ingrédients rares, produits par 

des amis artisans passionnés. Potato bun par Frédéric 

Lalos - meilleur ouvrier de France en boulangerie, 

BRUSSELS 

KETJEP 
BRUSSELS KETJEP - BK (n; sing.) // [Etymologie : 

contraction des mots ketchup et ketje]. Ketje signifiant 

petit garçon (origine du dialecte bruxellois). 

BRUSSELS KETJEP - BK est la première marque de 

ketchup belge, créée par un ketje de Bruxelles. Les 

viande maturée de race Salers ou Angus élevées 

exclusivement en plein air, fromages sélectionnés avec 

passion, compotées et sauces cuisinées avec amour... 

Chez BLEND, rien n’est laissé au hasard, c’est ça la 

burgerness* ! 

*burgerness (n ; f.) : Culte voué au hamburger gourmet 

chez Blend. Expertise qui consiste à sélectionner les 

meilleurs produits pour la réalisation d’un hamburger. 

   www.blendhamburger.com  

 

MATTIAS 
CASTRO 

Né à Cali en Colombie, Mattias arrive en France à l’âge 

de 18 ans. Il fait ses armes chez le chef Eric Frechon puis 

travaille dans des restaurants renommés comme Le 

Dauphin et Le Mary Céleste avant de prendre la tête 

des cuisines de Hero, Déviant et Le Collier de la Reine. 

Les voyages et les échanges avec des chef·fes d’autres 

horizons sont sa plus grande source d’inspiration, 

façonnant sa vision d’une cuisine moderne et joyeuse, 

où chaque ingrédient est soigneusement sourcé pour 

créer des plats aux saveurs uniques. Aujourd’hui, 

Mattias vit à Bayonne où il poursuit sa carrière en tant 

que chef indépendant. 

 

CONTACT PREssE 
 

 
 

Joséphine Sigwalt - josephine@agenceneroli.com 

Clémence Mareschal - clemence@agenceneroli.com 

Emilie Flechaire - emilie@agenceneroli.com 

sauces BK sont aussi bien des incontournables telles 

que le ketchup ou la mayonnaise que des sauces 

innovantes comme la Dallas. Les partenariats faisant 

partie de son ADN, BK s’est également associé aux plus 

belles marques pour créer des sauces exclusives. 

 

 

 

  www.brusselsketjep.com  

À 
PR

OP
Os

 D
E 

À 
PR

OP
Os

 D
E 

À 
PR

OP
Os

 D
E 

C
ré

d
it

 p
h

o
to

g
ra

p
h

iq
u

e
 :

 
©

 G
e
ra

ld
in

e
 M

a
rt

e
n

s
. 

-
 G

ra
p
h

is
m

e
 F

u
z
z
 d

e
s
ig

n
 

http://www.blendhamburger.com/
mailto:josephine@agenceneroli.com
mailto:clemence@agenceneroli.com
mailto:emilie@agenceneroli.com
http://www.brusselsketjep.com/

