UN TRAIN NOMME

BE PREPARED POUR UN ROAD-TRIP SUCRE. Mattia Macchelli, le maestro de la gelato et sa squadrd
vous embarquent pour le plus doux des étes.

Des glaces et sorbets garantis sans additifs et toujours faits maison,
aux parfums authentiques, préparés avec des produits bruts full qualite, le tout turbiné a la Cattabriga aka

le nec plus ultra des machines a glaces a I’italienne.

Pour les maboules de sorbets, préparez-vous pour de dingues mix-match :
fraise-verveine, mangue-passion ou I’extra frais citron-basilic. Coté glace, le programme s’annonce

tres chaud. Des gelati a la scopa ou en cornet, en passant par les crémeux batonnets a la fior di latte,

a la noisette du Piemont ou encore a la pistache de Bronte, tout est prévu pour vous
faire fondre de bonheur.
On n’oublie pas les toppings of course : pate a tartiner maison, soyeux caramel, crispy pop-Corns

carame¢lisés ou bretzels pour la salty touch...

On nous susucre dans I’oreillette, que les desserts seront aussi
du voyage. L’iconique Tigramisu et ses versions twistées a la pistache,
a la noisette et a la rhubarbe, en passant par le Limonemisu (Tiramisu au citron), la
craquante Pavlova-lova mais aussi
nos déments babas aux fruits rouges et au citron.

ET VOUS ATTEND TOUTE

INFORMATIONS PRATIQUES
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