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5 août 2022 : Journée internationale de la bière 

 

 

Chaque premier vendredi d’août se déroule à travers le monde, la journée internationale de la 

bière! Sans se faire mousser, la France est reconnue à travers le monde pour la qualité et le 

dynamisme de sa production brassicole, de ses bars et de ses terrasses. 
 
Une filière créatrice de valeur et d’emplois au cœur d’une filière dynamique ! 
 
La France est le premier pays européen en nombre de sites de production : nous comptons 2500 

brasseries en 2022 sur l’ensemble du territoire national dont 600 créations en 2020 et 2021 ! Où que 

vous vous trouviez en France, il y aura une brasserie à moins de 30km ! Ce dynamisme de la filière 

brassicole se manifeste dans toutes les régions, dans l’hexagone mais également en outre-mer. 
 
Cette filière est largement ancrée dans nos territoires, créatrice de valeur et d’emplois ! En France 

au total, ce ne sont pas moins de 8 000 emplois directs, répartis dans toutes les régions, et près de 100 000 

salariés de l’amont à l’aval. En 2020, 1 emploi direct représentait 11 emplois soutenus en France ! 

 
La filière brassicole française est structurée de l’amont à l’aval : les brasseurs travaillent avec les 
malteurs et les agriculteurs sur des processus de sélection des variétés de céréales. Un modèle solide  
qui a fait de la France le 1er producteur d’orge brassicole de l’Union Européenne et le 1er exportateur 
mondiale de malt. Aujourd’hui dans le monde, 1 bière sur 5 est brassée avec du malt français. 
 
La bière est une boisson diversifiée qui se renouvelle à l’infini ! 
 

La bière c’est avant tout une recette : chaque brasseur a sa 

personnalité, son parcours, qui fait de chaque bière un produit unique.   
IPA, Lager, bière aromatisée avec ou sans alcool… Si les ingrédients 
restent immuables (eau, orge , malt, houblon et levure), ce sont les 
typicités des terroirs locaux et la créativité de chaque brasseur qui 
apportent aux recettes toute leur âme. 

 
Nos brasseurs le savent : le consommateur est friand de découvertes 
et de diversité ! En France, on compte plus de 10 000 marques de 

bières différentes. 
 

Les brasseurs ont à cœur de développer un approvisionnement local 
de matières premières pour répondre à la demande du 
consommateur de plus de proximité, de naturalité. Ils encouragent 
ainsi des projets de cultures d’orge et de houblon sur l’ensemble du 
territoire, au plus près de leurs sites. 



 

 

Les grandes figures de l’histoire de la filière 
 

L’histoire de la bière nous fait voyager aux quatre coins du monde et nous fait découvrir des 

légendes, mais aussi des anecdotes qui témoignent de son rôle et de sa place dans l’Histoire. 
 

Boisson millénaire, sa naissance est liée à la sédentarisation de peuples nomades en Mésopotamie et 
aux premières cultures de céréales. Première boisson fermentée de l’humanité ? La boisson la plus 

ancienne du monde ? Sans aucun doute ! 
 

Plusieurs personnalités ont au cours des siècles œuvré à son développement. 
 

Hildegarde de Bingen 
 

En 1070, l’abbesse Hildegarde de Bingen découvre ce qui apporte encore aujourd’hui une 
caractéristique essentielle de la bière : le houblon ! Il permet notamment une meilleure conservation 
de la bière et possède des vertus antiseptiques. Il apporte enfin cette touche d’amertume si 
particulière et convoitée ! 

 

Louis Pasteur 
 

Alors que nous fêtons cette année le bicentenaire de sa naissance, il faut savoir que Louis Pasteur a 
révolutionné la filière. En effet, en 1857, il entreprend des travaux sur la bière, à la demande des 
brasseurs du Nord de la France et en 1876, il publie Etude sur la bière. La « pasteurisation » était née  
! Ce processus permettra aux brasseurs de faire un produit à la qualité constante. 

 
Michael Jackson 

 

Il ne s’agit pas du chanteur ! Mais de l’écrivain célèbre, critique reconnu dans le monde entier ! 
Surnommé le « Beer Hunter » (chasseur de bière), il établit dans les années 70 un classement entre 
les différents types de bières, selon les régions et les noms locaux ! Grâce à lui, le vocabulaire de la 
bière se vulgarise et devient accessible à tous ! 

 

Retrouvez d’avantage d’anecdotes sur nos réseaux sociaux ! 

 

Brasseurs de France  
Brasseurs de France, fondé en 1878, est le syndicat professionnel de la brasserie française. Il représente plus de 

98% de la production française de bière et a parmi ses membres 96% de PME/TPE. Il fédère les brasseries 

artisanales, historiques, familiales qui génèrent plus de 4,1 milliards d’euros de chiffre d’affaires (chiffres 2020). 

Secteur agro-alimentaire majeur par son poids économique de l’amont (orge et houblon) à l’aval (grande 

distribution, cafés et restaurants), les activités liées à la filière représentent 130 000 emplois pour un chiffre 

d’affaires total de 15 milliards €. 
 

 


