
Babille 
passe en mode 

nuit, et ça va 
faire du bruit !



Babille n’a jamais vraiment été un lieu discret. Brasserie 
française hyper festive des Grands Boulevards, née 
de la rencontre des pionniers du resto-fête (Eleni 
Group) et des ambianceurs de Pigalle (Le Carrousel), 
l’adresse s’est imposée en un clin d’œil comme le 
repaire des nuits parisiennes qui ne veulent pas se 
coucher.

Boiseries, banquettes vertes, nappes blanches prêtes à 
affronter les plus belles chorégraphies : Babille réveille 
la nostalgie des brasseries parisiennes d’antan, avec 
une énergie furieusement contemporaine. Ici, on 
mange, on trinque, on rit, et on danse.



Babille – Bar de Nuit, un terrain de jeu nocturne 
où l’on vient se retrouver, danser, boire un dernier 
(ou un premier) verre… Et surtout célébrer un 
rituel très français : la soupe à l’oignon gratinée 
des fins de soirée, généreuse, mythique.

Le remède officiel aux nuits trop longues, trop 
froides ou trop arrosées.

DJ sets en continu, ambiance tamisée, énergie 
calibrée pour garder Paris éveillé : Babille devient 
le point de ralliement de celles et ceux qui 
veulent prolonger la fête, sans jamais sacrifier la 
gourmandise.



Des classiques 
impeccables 
et rassurants

De la côte de bœuf maturée à partager au 
poulpe grillé à la plancha, sauce yaourt 
citron, en passant par les rigatoni à la 
crème de truffe, sans oublier les desserts 
cultes : la tarte Tatin, déclinée sous 
toutes ses formes, et les incontournables 
profiteroles, glace vanille et chocolat 
chaud.

Dans la nuit, la soupe à l’oignon devient 
l’icône absolue. Celle qu’on attend, qu’on 
partage, qui remet d’aplomb, et qui 
transforme n’importe quel retour tardif en 
souvenir mémorable.




