
(SERPENT DE) BOIS
ENVOIE DU 

CHINOIS
POUR LE NOUVEL AN



Bao Family, c’est bien plus qu’un 
simple groupe de restauration qui 

révolutionne la cuisine chinoise. C’est 
l’un des succès les plus éclatants de 

ces dernières années sur la scène 
gastronomique française, porté par 

Céline Chung et Billy Pham avec 
l’ouverture en 2019, de Petit Bao.

Depuis, la famille s’est agrandie, a bâti 
son empire, imposant chacune de ses 
adresses comme un nouveau temple 
où venir se régaler du meilleur de la 

cuisine chinoise populaire.

Et quoi de mieux que de se  
retrouver en famille ou entre amis 

 le 29 janvier pour célébrer le 
renouveau qu’apporte ce nouvel an 

lunaire, placé cette année sous le 
signe du serpent de bois ?

Alors, une fois de plus, on file tout 
droit chez l’un des Gros Bao, celui 

de Paris, ou le petit nouveau de 
Marseille. Deux adresses pour un 

même réveillon lunaire ! (dans tous les 
sens du terme)

On commence du bout des doigts 
avec les spring rolls dont la couleur 
n’est pas sans rappeler celle des 
lingots d’or, plaçant instantanément 
le repas sous le signe bienvenu 
de la richesse. Sur cette lancée 
favorable, on se munit de ses 
baguettes pour faire un sort aux mini 
bao maisons bien dodus (à la place 
des traditionnels raviolis), escortés 
d’une sauce terriblement addictive, 
symboles de prospérité pour l’année 
à venir. 

Vient alors, tel un clin d’oeil à l’animal 
totem de l’année, le snake cucumber, 
malicieuse revisite de la fameuse 
salade de concombre, vinaigrée et 
pimentée, tel un ruban vert croquant 
et rafraîchissant. L’incontournable 
canard laqué pékinois, savamment 
préparé et rôti à la perfection, n’est 
jamais bien loin, et laisse quant à 
lui présager d’une année pleine de 
réussite et d’abondance. 

UN FESTIN  
CONÇU SELON  
LA TRADITION.

UN SOIR
UN MENU



On termine en douceur avec les Tang Yuan à la cacahuète 
et thé vert, petits bijoux sucrés représentant  

la famille. Et parce qu’on est sur du généreux chez  
Gros Bao, un Lava Bao (oui, oui, vous avez bien compris :  

bao sucré avec coeur coulant) estampillé du caractère chinois 
serpent, viendra clore ce festin de nouvel an et sera même 

servi du 30/01 au 28/02 dans toutes les adresses  
de la Bao Family !

Après ce repas placé sous une bonne étoile, il serait 
dommage de ne pas tenter votre chance au jeu du Fortune 

Cookie glissé dans chaque set de couverts, avec à la clé,  
un voyage à Hong-Kong pour deux personnes,  

et bien d’autres lots à gagner ! 

VOUS AVEZ DIT
LAVA BAO ?

Pour prolonger les festivités, les deux restaurants Gros 
Bao Paris et Marseille, proposent un menu spécial 

composé d’un guabao canard, une snake cucumber,  
un chao fan, du fameux Lava Bao spécial Nouvel An, 

une clémentine et un Fortune Cookie pour tenter  
sa chance au voyage à Hong-Kong !

DU 30.01 AU 28.02



Il était parti comme des petits bao l’année dernière, il revient cette 
année dans son millésime 2025 : le tout nouveau et tout beau maillot 

Puma x Bao Family LNY 25, toujours en édition ultra limitée. 

Maillot Puma x Bao Family LNY 25 vendu  
dans tous les restaurants Bao Family et sur le site baofamily.co

MENU DU SOIR 
RÉVEILLON NOUVEL AN LUNAIRE

LE 29 JANVIER 2025 

Menu en 3 temps pour 2 personnes :
- Menu Canard 80€

- Menu Porc Charsiu 50€
Disponible uniquement dans les deux établissements Gros Bao

 Paris : 72 Quai de Jemmapes - 75010 PARIS 
Marseille : 3 Cours Saint-Louis - 13001 MARSEILLE

Réservations sur baofamily.co 

MENU MIDI ET SOIR 
DU NOUVEL AN LUNAIRE

DU 30 JANVIER AU 28 FÉVRIER 2025 

Menu unique à 22€ par personne

IL EST 
DE RETOUR !

INFORMATIONS PRATIQUES 

CONTACTS MÉDIAS :
T109 – Agence de Relations Médias

Valentine Dubois : valentine@t109.fr / 06.65.62.99.33
Marion Effray : marion@t109.fr / 06.32.25.91.41


