
B Y  J U L I E N  S E R R I

Mercredi 19 avril 2023, 
le Chef Julien Serri dévoile
son nouveau concept de fine
street food italienne Baciato à
travers une première
ouverture en Pop-Up Store 
au rez-de-chaussée des 
Galeries Lafayette Gourmet. 

Fin juin, le premier point de
vente Baciato ouvrira ses
portes dans le 2ème
arrondissement de Paris.

Baciato s’inspire de l’histoire
des casse-croûtes italiens, le
sandwich des familles, salé ou
sucré, celui qu’on garnit avec
amour des meilleurs produits. 

Le Chef Julien Serri, membre
du Collège Culinaire de 
France, réputé pour son
exigence en sourcing et en
qualité, a associé son talent à
sa passion pour la panification. 

Le Baciato repose sur la
création d’une recette de pain
moelleux et généreux comme
un nuage, un pain à la saveur
discrète de l’une des
meilleures huiles d’olive
italiennes, un sandwich sur
mesure, ou non, légèrement
toasté, qui réconforte en nous
plongeant les yeux fermés,
dans l’émotion gustative.

INFORMATIONS PRATIQUES



BACIATO
Galeries Lafayette Gourmet

Rez-de-chaussée
35 Bd Haussman

75009 Paris



Horaires d'ouverture
Lundi au Samedi 09h30 - 21h30

Dimanche 11h00 - 20h00
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Baciato... le meilleur de la fine street food italienne.


