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BACCAE : 

CRÉATEUR DE 

SPIRITUEUX 

ENGAGÉS 

 
 

L a passion du gin a conquis la 

Franc e . 
 

Si les distilleries prop osent 

chacune leur interprétation 
 

de c e spiritueux , BACCAE, jeune 

distillerie installée au c œur de Paris 

depuis 2018, va plus loin . Elle offre 

la p ossibilité aux amateurs et aux 

professionnels de créer, au sein de 

son atelier, leur propre re c ette sur - 

mesure . 
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BACCAE, UNE DISTILLERIE 

 

AU COEUR DE PARIS 
 

 DEPUIS 2018 
 

 
BACCAE, du latin « les baies », est une distillerie 

urbaine établie au c œur de Paris à deux pas de Bastille . 

Cré é e en 2018 par Julien Ro ques, un trentenaire qui a 

déjà eu plusieurs vies, la distillerie est installé e dans un 

ancien bistrot du quar tier. L e c omptoir en b ois massif 

trône toujours fièrement à l’entré e . 

 
L’arrière - c our, quant à elle, ac cueille l’alambic à c 

olonne et le chai de vieillissement . 
 
BACCAE prop ose une c olle c tion p ermanente de 
spiritueux , c omp osé e de 3 grands classiques du bar. ( 
gin, amer et absinthe) 
 
Profondément attaché e au développ ement durable, la 

c olle c tion p ermanente de la distillerie est c er tifié e 

Bio et met en avant le terroir franç ais . 
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L’ADN DE BACCAE : 
 

LE SUR-MESURE 
 

 
 
BACCAE se distingue par son appro che 
créative et sur - mesure des spiritueux . Elle est 
la première distillerie franç aise à prop oser aux 
professionnels 
et par ticuliers de cré er leur re c ette  
de gin sur-mesure. La distillerie bénéficie 
d’une large palette créative en combinant les te 
chniques de distillation 
mo dernes (évap orateur rotatif ou rotovap) 
et traditionnelles (alambic à c olonne en 
cuivre de chez Müller) . 
 
DES CRÉATIONS EXCLUSIVES 

POUR LES PROFESSIONNELS 
 
Pour les professionnels, la distillerie prop 
ose la création de re c ettes sur - mesure p 
ermettant de mettre 
en valeur leurs univers . Une vingtaine 
d’établissements ont déjà franchi le pas p our c 
onc evoir leur gin: Mar tin Boire et Manger ave 
c son gin SERGE, 
The S o cial Fo o d ave c son gin MATSHI 
ou enc ore les bars à c o cktails 

L avomatic, Bluebird et Syndic at . 
 

 
L’abus d’alc o ol est dangereux p our la santé, à c onsommer ave c mo dération P. 1 
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3 BACCAE GIN N°1 : 
 

LA GENÈSE DE LA DISTILLERIE 
 

 

L a pro duc tion de spiritueux débute en 2018 ave c le Gin 

BACCAE N°01 . 
 

Axé sur la fraîcheur, il est doté d’une palette aromatique 

harmonieuse, c entré e sur le genièvre . L es notes de 

pamplemousse, gentiane et c ar vi s’ouvrent sur une finale 

subtile et vive de ver veine et d’euc alyptus . 

 

Un gin à déguster sur glac e ave c un zeste de 
pamplemousse, dans un classique et toujours effic ac e Gin 
& Tonic ou en c o cktails plus élab orés . 

 
w w w. b a c c a e . f r/g i n - n - 0 1 

 
Tarif : 39. 90 € TTC (c avistes et épic eries fines) 

 
www. bac c ae . fr/nous - trouver 

 
 

 

DES ATELIERS HEBDOMADAIRES 

POUR LE GRAND PUBLIC 
 
Depuis 2018, plus de 2000 p ersonnes sont 
venues c omp oser leur gin lors d’ateliers 
heb domadaires animés par 
l’é quip e de pro duc tion . L’exp érienc e, qui 

dure environ 2h30, c omprend : 
 
1) L’initiation au gin 
 

2) Trois cocktails aux spiritueux maison 

 

3) La création de son gin sur - mesure à partir 

d’une trentaine de botaniques (200ml) 

 

4) La possibilité de faire produire par la 

distillerie sa recette en plus grande quantité 

 

Tarif : 60 € TTC 
Informations et réser vations sur : 
 
www. bac c ae . fr et www.we c ando o. fr 
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https://www.baccae.fr/product-page/gin-n-01
https://www.baccae.fr/nous-trouver
https://www.baccae.fr/ateliers
https://wecandoo.fr/atelier/gin-paris-distillation-atelier

