
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
TIME OUT PARIS PRÉSENTE LA PREMIÈRE ÉDITION DE SES FOOD & DRINK AWARDS ! 

 

 

Après des  
Métaphores 

 

 

centaines de restaurants et comptoirs chroniqués, presque autant de filées, 

des étoiles décernées par milliers (et toujours zéro compromis), Time 

Out Paris lance ses premiers Food and Drink Awards 2023 au Palais de Tokyo le 7 février. 

Et pour quoi faire ? Tout simplement pour mettre en lumière ces assiettes et ces verres qui 

font monter les larmes aux yeux, cet accueil qui donne envie d’emménager au comptoir ou 

ces grandes bouffes plus mémorables qu’une semaine de vacances entre potes… Des prix 

comme des remerciements aux personnes qui cisèlent des moments d’exception dans leur 

restaurant ou leur bar et qui font de Paris encore et toujours une mégalopole du cool. 

 

 

Les Time Out Paris Food & Drink Awards présentent neuf prix avec en lice…  
-  

- Meilleur bistrot de quartier : Paloma, Café Content, Recoin, 

Salicorne 

- Meilleur resto de l’année : Magma, Le Perchoir, Soces, Le 

Doyenné 

- Meilleure équipe : Le Grand Bain, Le Mermoz, Paloma, 

Pantobaguette 

- Meilleur taulier : Adrien Spanu (La Grande Brasserie), 

Michael Grosman (Les Enfants du Marché), Bérangère Fagart 

(Sélune), Marie-jo Mimoun (Le Tagine) 

- Meilleur rétro : La Grande Brasserie, Aux Lyonnais, Le 

Vaillant, Le Bistrot des Tournelles 

- Meilleur nouveau bar à vin de l’année : Passerina, 

Delicatessen Place, La Cale, Anna 

- Meilleure carte de cocktails : Classique Café, Little Red Door, 

Danico, CopperBay au Lancaster 

- Meilleure vibe : Fréquence, Spootnik, Sister Midnight, Andy 

Wahloo 
 

https://www.timeout.fr/paris/restaurants/time-out-paris-food-drink-awards-2023


 

… Et le prix du Meilleur bar responsable par The Bar World of Tomorrow.  
Il récompense les adresses les plus vertueuses de la capitale, à la fois dans le domaine 

social et environnemental. The Bar World of Tomorrow est une initiative commune de 

Pernod Ricard, Trash Collective et la Sustainable Restaurant Association (SRA). Son but ? 

Infuser des bonnes pratiques, concentrer les idées pour distiller une culture bar plus 

durable, éthique et inclusive. Sont nommés pour ce prix : Cambridge Public House, 

Combat, Dirty Lemon et House Garden. 

 

Les gagnant(e)s de cette première édition seront annoncé(e)s le 7 février 2023 durant une 

remise de prix très spéciale au Palais de Tokyo avec au micro le journaliste Aitor Alfonso. 

 

Et aux fourneaux, la crème des chef(fe)s du moment (Chloé Charles, Katsuaki Okiyama, 

Manon Fleury, Gianmarco Gorni, Andrea Sham) tandis que des mixologues provenant des 

meilleurs établissements de Paris (Aurélie Panhelleux, Corentin Gaudin, Guillaume 

Quenza, Sara Moudoulaud) joueront des shakers. 

 

“Dans une période où les restaurants et bars vivent un moment parfois compliqué, la 

rédaction de Time Out Paris a souhaité créer ces Food & Drinks Awards pour soutenir et 

récompenser celles et ceux qui font du bien à la gastronomie parisienne, solide comme 

liquide. Notre volonté ? Mettre en lumière des adresses, des initiatives et surtout de 

l’humain : l’équipe comme ciment du restaurant, le taulier comme âme du lieu, 

l'écoresponsabilité comme base non négociable… Nous espérons que cette première 

édition soit la série d’une longue lignée de prix !” 
 

Houssine Bouchama, directeur de Time Out Paris.  
 
 
 
 
 
 

 

Pour tenter de remporter 2x2 invitations pour cette cérémonie inédite et privée, les lecteurs 

de Time Out peuvent participer à un jeu-concours en ligne, diffusé sur Instagram. 
 
 
 
 
 

 

Illustrations : Anna Wanda de Gogusey 
 
  

https://www.instagram.com/timeoutparis/?next=%2F

