
 

Les Baux de Provence, le 24 octobre 2024 

 
 
 
 

 
C o m m u n i q u é  d e  p r e s s e 

 

Les ateliers exclusifs par Glenn Viel & ses équipes 

Les lundis 6, 13 et 20 janvier 2025, vivez une immersion unique et un moment 
de partage privilégié avec Glenn Viel & ses équipes le temps d’un atelier suivi d’un déjeuner. 

 

Ces 3 lundis du mois de janvier, pénétrez l’univers du restaurant trois étoiles Michelin de l’Oustau de 
Baumanière et rejoignez Glenn Viel et ses équipes le temps d’un atelier au choix selon votre envie. 

Au programme : 
> Dès 8h30 : Le Chef Glenn Viel vous accueille pour commencer cette journée de partage avec un instant café- 

viennoiserie. 

> 9h00 : rejoignez votre atelier ; Glenn rendra visite aux participants sur chacun des ateliers de la matinée pour 
un moment d’exception dans l’échange et la convivialité. 
> 12h00 : A l’issu de votre atelier, partagez un déjeuner servi en table collégiale à partir de à l’Oustau de 
Baumanière, 3 étoiles au guide Michelin. 

 
Le chef Glenn Viel propose de suivre un atelier au choix : 

• Atelier de pâtisserie 
• Atelier d’œnologie 
• Atelier de boulangerie 
• Atelier de viennoiserie 
• Atelier de chocolaterie 

650€/personne 
(offre incluant l'accueil + un atelier de votre choix + le déjeuner en 7 temps - boissons comprises + un souvenir 
personnalisé) 
 Réservations : 
• Par mail à contact@baumaniere.com en mentionnant la date choisie (le lundi 6 ou 13 ou 20 janvier 2025) et 
le choix de votre atelier. 
• Par téléphone au 04 90 54 33 07 - choix 1 puis 2. 
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