
Samedi 18 octobre, 11h 30 - Cave du Sommelier 
Parce que l’Armagnac ne se déguste pas uniquement, mais se créé et se réinvente, Armagnac en Scène
propose deux ateliers immersifs. 
Les amateurs éclairés pourront s’initier à l’art subtil de l’assemblage de l’Armagnac, guidés par Marc
Darroze, figure emblématique de l’Armagnac.
Cave du Sommelier -  16 rue Armand Dulamon 
Participation aux ateliers sur inscription sur www.armagnac-en-scene.fr, réservés aux +18 ans - Tarif : 20€

Samedi 18 octobre, 19h – Arènes du Plumaçon
C’est dans un cadre à la fois prestigieux et emblématique que se
tiendra le temps fort de cette édition : le Grand Banquet de
l’Armagnac, au cœur des arènes du Plumaçon. Pour l’occasion, la
piste sera couverte afin d’accueillir plus de 400 convives dans une
ambiance mêlant raffinement et convivialité.

Au programme : un menu d’exception imaginé par le chef
Christophe Dupouy (Restaurant Les Clefs d’Argent), accompagné
pour le dessert par les apprentis pâtissiers du CFA de Mont-de-
Marsan. Les produits SIQO (Sous Signe Officiels de Qualité) des
Landes et du Gers seront sublimés, avec pour fil conducteur
l’Armagnac, présent à chaque étape : cocktail à l’apéritif, dessert et
comptoir des Armagnacs pour le digestif. 
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LES TEMPS FORTS D’ARMAGNAC EN SCENE 

Jeudi 4 septembre 2025

Ateliers Cocktails et Assemblage : devenez acteur de
l’Armagnac

DEUX JOURS POUR DEGUSTER, CREER ET VIBRER AUTOUR DE L’ARMAGNAC
Les 17 et 18 octobre 2025, Mont-de-Marsan devient l’épicentre d’«Armagnac en Scène », une
opération inédite consacrée à l’Armagnac qui s’inscrit dans l’événement national « Vignobles en
Scène » dédié à la valorisation des appellations et vignobles français porté par la Fédération
Vignobles & Découvertes.  

Le Grand Banquet aux arènes

De grandes tablées, une banda pour l’apéritif et un brass band durant le dîner rythmeront cette
célébration épicurienne du terroir ! 
Arènes du Plumaçon – 3, place des Arènes 
Participation sur inscription uniquement sur www.armagnac-en-scene.fr  -  Tarif : 55 € 



www.armagnac-en-scene.fr

Soirée Blanche : L’Armagnac, version Electro chic 
Vendredi 17 octobre, à partir de 19h – Bar O’Green Oak
Ambiance jeune et décontractée au Green Oak, pour une Soirée Blanche à la gloire de la Blanche
Armagnac. 
Le concept ? Des cocktails revisités, un DJ set énergique, des cadeaux à la clé et un public prêt à
célébrer cette eau-de-vie dans une ambiance festive. 
Un rendez-vous idéal pour faire découvrir la modernité et la fraîcheur de la Blanche d’Armagnac à une
nouvelle génération de consommateurs. 
Bar O’Green Oak - 39 Place Joseph Pancaut 
Participation gratuite – Consommations payantes  

Des flacons exclusifs mis aux enchères 

16h00 : Place à la mixologie, avec un atelier cocktail dirigé par Jérémy Lauilhé, Meilleur Ouvrier de
France Barman 2023. Objectif : apprendre à sublimer l’Armagnac et repartir avec des recettes qui feront
sensation à l’apéro.  
Ces ateliers sont destinés à tous ceux qui souhaitent plonger dans l’univers créatif et contemporain de
l’Armagnac. 
Bar O’Green Oak - 39 Place Joseph Pancaut 
Participation aux ateliers sur inscription sur www.armagnac-en-scene.fr, réservés aux +18 ans - Tarif : 20€

Vendredi 17 octobre, à 15 h – Maison d’Augustin
Une vente aux enchères inédite viendra enrichir la programmation d’Armagnac en Scène. Organisée en
présentiel et en ligne, elle sera menée par un commissaire-priseur et proposera une sélection de lots
uniques issus de l’appellation. Parmi les trésors mis en vente : des millésimes confidentiels, des
flacons de Blanche d’Armagnac et Armagnac de moins de 10 ans en éditions limitées, habillés pour
l’occasion d’étiquettes artistiques conçues par des créateurs des Landes et du Gers.
Une rencontre originale entre patrimoine viticole, création artistique et valorisation du terroir gascon.
Maison d’Augustin – 55 rue Augustin Lesbazeilles
Entrée libre

Cet événement est co-organisé par :

Inspiré des Journées Européennes du Patrimoine, Vignobles en Scène est le grand rendez-vous annuel de
l’œnotourisme en France. Chaque 3ᵉ week-end d’octobre, les destinations labellisées Vignobles & Découvertes

vous proposent un programme riche et accessible, pour vivre le vignoble autrement. Dégustations, balades,
spectacles, rencontres… Un moment unique pour (re)découvrir la diversité des terroirs français, entre culture,

patrimoine et plaisir des sens.


