
DU 1ER AU 31 MARS 2026, LA VOLAILLE FRANÇAISE SE MET EN SCÈNE
Plébiscitée par les Français, la volaille est aujourd’hui la première viande consommée en France. 

Issue d’une production française durable, elle s’invite dans toutes les cuisines, au quotidien  
comme lors des moments plus festifs. 

À l’occasion du Mois de la Volaille Française, temps fort annuel organisé depuis trois ans par l’Association 
de Promotion de la Volaille Française (APVF), elle donne rendez-vous aux consommateurs pendant  

tout le mois de mars 2026 autour d’un programme inspirant, mettant en avant sa gourmandise,  
sa diversité et ses différents modes de consommation.

« Dans un contexte où les Français sont attentifs à l’origine de leur alimentation,  
le Mois de la Volaille Française rappelle qu’il est possible de concilier plaisir,  

qualité et engagement en faisant le choix de la Volaille Française. 
Alors que l’origine française représente déjà un vrai critère de choix (75 % des 

consommateurs sont prêts à payer plus cher une volaille si elle est d’origine France*)  
ce temps fort est une invitation à (re)découvrir les spécificités de cette viande n°1 dans nos 

assiettes et à soutenir notre filière mobilisée en faveur de la qualité et de la durabilité. »
Sébastien Verdier - Président de l’APVF 

* Étude CSA « Les Français et la volaille » Pour ANVOL - Novembre 2024

3E ÉDITION DU MOIS  
DE LA VOLAILLE FRANÇAISE

AU PROGRAMME DE L’ÉDITION 2026

COMMUNIQUÉ DE PRESSE

UNE CAMPAGNE MÉDIA AU PLUS PRÈS 
DES POINTS DE VENTE
Sur les parkings des plus grands centres 
commerciaux répartis partout en France, elle 
s’appuie sur une nouvelle identité graphique 
déclinée autour de quatre espèces : le poulet, 
la dinde, le canard et la pintade.

DES VIDÉOS INTERVIEWS ANIMÉES  
PAR L’INFLUENCEUR @FLORIAN ONAIR
À la rencontre de professionnels pour comprendre 
comment la Volaille Française s’intègre dans tous les 
modes de consommation : sur le Salon International 
de l’Agriculture, aux côtés d’une éleveuse, dans une 
cantine collective, dans un restaurant traditionnel, avec 
un rôtisseur ambulant et enfin dans une boucherie pour 
valoriser les engagements des bouchers.

DES KITS DE PLV 
PERSONNALISÉS
envoyés à plus de 140 
récompensés Volaillissimes, 
engagés en faveur de la 
filière avicole française, 
afin de relayer ce temps 
fort au sein de leur 
établissement, au plus près 
des consommateurs.

Ces vidéos sont à retrouver sur les réseaux 
sociaux  de la Volaille Française (Instagram, 
Facebook et Youtube) et sur ceux de Florian OnAir 
(Instagram, Facebook et Youtube).

https://www.instagram.com/volaillefrancaise/
https://www.facebook.com/lavolaillefrancaise/
https://www.youtube.com/channel/UCI0NCxbc0rjtonDAxhdBC5w
https://www.instagram.com/florianonair/
https://www.facebook.com/florianonair/?locale=fr_FR 
https://www.youtube.com/florianonair


UN PARTENARIAT AVEC L’APPLICATION

Avec le partage de quatre recettes inédites, accessibles et gourmandes pour découvrir autrement les 
saveurs de la Volaille Française, et une vidéo pédagogique dédiée aux garanties du logo Volaille Française.

À VOS FOURNEAUX AVEC DES RECETTES  
SAVOUREUSES ET ÉQUILIBRÉES !

Impossible de résister à l’inspiration “crousty” ! 
Cette recette revisite le poulet fermier Label Rouge 
en version ultra croustillante. Relevé d’une touche 
de curry et accompagné de riz, ce plat associe 
plaisir et simplicité, sans compromis sur la qualité 
gustative. Une façon tendance et savoureuse  
de mettre la Volaille Française au menu.

Pour un repas entre amis ou simplement se 
faire plaisir, ce plat met à l’honneur les saveurs 
raffinées du canard français, à déguster avec 
une sauce onctueuse et généreuse à base  
de gorgonzola, incontournable fromage italien 
au caractère affirmé.

Star des Fêtes, la pintade se déguste aussi 
tout au long de l’année ! On redécouvre ici la 
finesse de sa chair et ses saveurs moelleuses, 
réhaussées d’une sauce moutarde pleine de 
caractère. Idéal pour varier les repas en toute 
simplicité.

En panne d’inspiration pour un repas du 
quotidien ? Laissez-vous tenter par cette 
recette simple à réaliser et absolument 
réconfortante. Accompagnée de tagliatelles 
fondantes, la dinde française se savoure 
nappée d’une sauce moutarde crémeuse, 
pour un résultat convivial.

POULET FERMIER  
LABEL ROUGE  
CROUSTILLANT
AU CURRY & RIZ

FILET DE CANARD FRANÇAIS
POMMES DE TERRE GRENAILLES 
& SAUCE AU GORGONZOLA 

PINTADE FRANÇAISE
SAUCE MOUTARDE & RIZ

DINDE FRANÇAISE  
À LA MOUTARDE
& TAGLIATELLES

Retrouvez plus d’inspirations gourmandes  
autour de la Volaille Française sur le site jaimelavolaille.fr

https://www.jaimelavolaille.fr/recette


Depuis 2008, les différentes organisations interprofessionnelles du secteur de la volaille 
de chair se sont associées pour mener des actions communes sur le marché intérieur 
français, afin d’informer les consommateurs sur la filière en termes de traçabilité, 
de niveaux de qualité et d’exigences sanitaires.

Cette association répond à plusieurs objectifs :
 Contribuer à mieux valoriser les productions auprès des consommateurs. 
 Répondre aux enjeux environnementaux.
 �Améliorer la performance économique des exploitations afin de pérenniser 
leurs activités et les emplois qui en dépendent.

La communication est confiée à l’Association pour la Promotion de la Volaille Française 
(APVF), dont les 3 grandes missions sont de :

 Représenter l’ensemble des acteurs du secteur (tous les métiers, toutes les filières). 
 �Informer le consommateur, ainsi que les publics professionnels 
et institutionnels, sur les produits de la filière avicole française.

 Associer les clients de la filière à la démarche 
  de valorisation de la Volaille Française.

À PROPOS DE
L’ASSOCIATION DE PROMOTION 
DE LA VOLAILLE FRANÇAISE

L’APVF EST UNE ASSOCIATION PRÉSIDÉE PAR 
M. SÉBASTIEN VERDIER, COMPTANT 15 ORGANISATIONS :
AOPV (Association des Organisations 
de Production des Volailles)
CFA (Confédération Française de l’Aviculture)
CICAR (Comité Interprofessionnel du Canard 
à Rôtir)
CIDEF (Comité Interprofessionnel 
de la Dinde Française) 
CIP (Comité Interprofessionnel de la Pintade)
CIPC (Comité Interprofessionnel du Poulet 
de Chair)
CNADEV (Comité National des Abattoirs 
et Ateliers de Découpe de Volailles, Lapins 
et Chevreaux)

CNPO (Comité National des Industriels 
et Professionnels de l’Œuf)
COOP DE FRANCE AVICULTURE 
COOP DE FRANCE NUTRITION ANIMAL
FENSCOPA (Fédération des Syndicats de 
Commerce en Gros de Produits Avicoles)
FIA (Fédération des Industries Avicoles) 
SNA (Syndicat National des Accouveurs)
SNIA (Syndicat National des Industriels 
de la Nutrition Animale)
SYNALAF (Syndicat National des Labels 
Avicoles de France)

www.volaille-francaise.fr  •  www.jaimelavolaille.fr

http://www.volaille-francaise.fr
http://www.jaimelavolaille.fr

