
Si l’on associe la France au vin, notre pays est également mondialement
connu pour la qualité et la diversité de ses spiritueux : l’armagnac, le
calvados, le cognac, les eaux-de-vie de fruit, les liqueurs, le rhum mais
aussi l’anisé, le gin, la vodka ou le whisky. 
La France rayonne à travers le monde et ses produits suscitent l’envie. Ils
ont retrouvé la reconnaissance qu’ils méritent ici et ailleurs grâce au nouvel
engouement pour le Made in France et une nouvelle génération de
consommateurs et de professionnels. Et France Quintessence y est pour
quelque chose ! Le salon accompagne depuis 2015 les producteurs
français dans le déploiement de leur reconnaissance auprès des
professionnels mais aussi du grand public. Pour cette édition 2023, ce sont
près de 100 marques qui seront présentes pour célébrer ensemble ce
savoir-faire français !




France Quintessence célèbre
le savoir-faire français  
les 10 & 11 septembre 2023

Communiqué de presse
Juin 2023

Le salon emblématique des spiritueux français France Quintessence est
de retour pour une neuvième édition les 10 & 11 septembre 2023 à la
Salle Wagram (Paris 17ème).




Les spiritueux, fleurons du patrimoine français

Plus qu’un salon de dégustation, France Quintessence est un lieu de
partage entre professionnels, passionnés et amateurs autour d'ateliers
thématiques. Une offre d’animations est notamment proposée pour les
visiteurs de tous niveaux. Parmi elles : dégustations à l’aveugle, accords
mets & cognac, cocktails autour de l'armagnac, librairie axée sur les
spiritueux… France Quintessence, c’est également un programme de
conférences animées par les meilleurs experts du secteur couvrant les
problématiques actuelles.




Au programme

Drink Mania est le laboratoire de la consommation d’aujourd’hui et de
demain. Sous cette bannière, France Quintessence regroupera une toute
nouvelle offre de boissons innovantes, toutes d'origine française et
produites en France : sans-alcool, tonics ou cocktails prêt-à-boire.

Drink Mania : l'espace des boissons innovantes



Pour la deuxième année consécutive, France Quintessence se déroulera à la
Salle Wagram (Paris 17ème). Ce lieu chargé d’histoire (il serait la toute
première salle des fêtes de Paris) est reconnaissable par son architecture
surprenante : deux salles superposées, fresques, balustres, colonnades ou
lustres en cristal de bohème. Un lieu parfait pour fêter les spiritueux français !




Un lieu à la hauteur de l'événement

La société Amuse-Bouche a été créée par Philippe Jugé et Franck Poncelet,
deux professionnels de la communication, de l’édition et de l’événementiel,
acteurs reconnus depuis de nombreuses années dans le monde de la bière,
du cocktail et des spiritueux.
Tout au long de l'année, Amuse-Bouche organise quatre salons : Planète
Bière, Liquid Passion, Brasser Distiller Solutions et France Quintessence.
Aujourd’hui, ces événements sont reconnus par les professionnels et le
grand public comme des rendez-vous incontournables de la catégorie
boissons.




Amuse-Bouche, une expertise globale 
du secteur des boissons

DATES           Dimanche 10 & Lundi 11 septembre 2023
LIEU                Salle Wagram - 39-41 avenue de Wagram - 75017 Paris 
HORAIRES   Particuliers : dimanche 10 septembre de 12h30 à 18h30
                          Professionnels : lundi 11 septembre de 11h à 18h
PRIX                Particuliers : à partir de 15€ la journée / 10€ après 15h30
                          Professionnels : gratuit ou 10€ avec accès au buffet  
                          déjeunatoire de 11h à 15h

BILLETTERIE & ACCRÉDITATIONS  WWW.FRANCE-QUINTESSENCE.FR



Infos pratiques

CONTACT PRESSE / AGENCE BORN TO BE WINE
Emma Raynaud : 06 09 24 01 73 - emma@agencebw.com
Aurélie Rovnanik : 06 81 98 45 15 - aurelie@agencebw.com

AMUSE BOUCHE / FRANCE QUINTESSENCE
Franck Poncelet : 01 44 23 10 60 / 06 63 82 54 72
Philippe Jugé : 01 44 23 10 61 / 06 81 82 49 49

RETROUVEZ FRANCE
QUINTESSENCE SUR 

https://www.facebook.com/francequintessence
https://www.instagram.com/france_quintessence/
https://www.france-quintessence.fr/

