PizzaCosy accueille Carla Fer:
cheffe emblématique de Top Chef
2023, a la téte de ses créations
culinaires

rla | i, figure marquante de Top Chef 2023, rejoint
PlzzaCosy en tant que cheffe exécutive.

Séduite par le concept de I’enseigne lors de la création de 'une des
pizzas de la nouvelle carte d’automne, elle s’engage pleinement en
prenant la téte des créations culinaires du réseau.

Cette collaboration renforce I’engagement de PizzaCosy a proposer des
recettes toujours plus créatives, misant sur la qualité des ingrédients

frais sélectionnés avec soin.

Une pizza signature qui marque le début d'une collaboration inédite

La recette signature de la carte,
Bleu de tes yeux, imaginée
spécialement pour PizzaCosy par
la cheffe Carla Ferrari se compose
d’une base de créme fraiche, de
mozzarella ﬁor d1 latte, de Bleu

/ rgne / ’, d’'une compotée
de poxres Wllhams pour la touche
sucrée, sublimée aprés cuisson de
bresaola, de creme de balsamique, ‘
de noisettes torréfiées, de
ciboulette fraiche, et d’un trait
d’huile d'olive extra vierge.
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Focus sur la cheffe Carla Ferrari

Carla Ferrari est une cheffe cuisiniéere francaise révélée au grand
public griace a sa participation remarquée dans I’émission Top Chef
2023. Passionnée de gastronomie depuis son plus jeune age, elle se
distingue par sa créativité et son sens aigu du goit, mélant
subtilement tradition et innovation.

Elle est également connue pour son restaurant italien, a Turin,
propulsé en seulement 6 mois dans le classement des 100 meilleures
pizzerias du pays.

Des nouvelles recettes aussi douces que réconfortantes pour
I’automne

Deés le ler octobre, PizzaCosy renouvelle sa carte de saison avec de
nouvelles recettes aussi originales que gourmandes.

En plus de la pizza signée par la cheffe Carla Ferrari, une autre pizza
inédite, congue par Mike Thouseau, vainqueur du champlonnat interne
du meilleur pizzaiolo PizzaCosy 2024 est a la carte ces trois prochains
mois : La Folie Douce

Folie Douce

A base de creme de patate douce
et de potimarron, elle est
sublimée de Provola fumee

de chorizo au piment d'Espelette
AOP, de champignons frals

et aprés cuisson de persnl frals
et de quelques ¢ aux i

Cep’Parfaite

Recette aussi réconfortante que
délicieuse, a base de créme fraiche,
de mozzarella fior di latte, d’une
poélée de champignons et de cépes
cuisinés a l'ail, de poulet

mariné et apres cuisson de

de persil frais, et d’un trait
d’huile d'olive extra vierge.
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Amour de poire

Pour terminer en beauté cette
carte de saison, un délicieux
dessert, I’Amour de poire, une
compotée de poires Williams
accompagnée d’un crumble

de noix de pécan et d’'une
creme mascarpone.




