COMMUNIQUE DE PRESSE

TROPHEES

DE LA

GLACE

ANNONCE DES CANDIDATS SELECTIONNES

3¢me édition des Trophées de la GLACE

La finale "Professionnels” se tiendra le lundi 25 mars 2024,

lendemain de la Journée Européenne de la Glace Artisanale, a I'école Ferrandi.

Les candidats retenus pour la finale sont :

« Adrien Abler - Néo Event, Gunsbach

« Carla Alemany tobia - Carla Desserts, Barcelone
« Luther De Deken - The Ruck Hotel, Lyon

+ José Carlos Fariiia Pouso - Panaderia y
pasteleria, Vigo Pontvevedra

« Julie Levionnais - Restaurant Oyat, Colleville-
Montgomery

*  Yohann Soriano - Allard, Paris 6°

« Isabelle Touhari - Restaurant Lafayette's Mori
Sako, Paris &8¢

« Tinh Tran - Brasserie les Haras, Strasbourg

+ Suppléants : Laure Brichard - Le Grand Chaume,

Chaumont-sur-Loire et José Miguel Lozano

Rivas - Reus

Les finalistes s'affronteront autour du théme "Les saveurs du Monde"

en présence d'un jury prestigieux présidé par :

Philippe Urraca

président du jury J président d'honneur

Pour plus d'information : sauce.marie@gmail.com
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Le prestigieux jury sera composé de

. Christophe Adam - Chef Patissier

. Nicolas Boussin - MOF Patissier, Elle&Vire

. Bruno Casassus-Builhé - MOF Service et Arts de la table

. Adrian Colin - MOF Verrier d'art

. Victor Delpierre — Champion du monde Barista et Cocktails

. Laurent Duchéne — MOF Patissier

. Leslie Gogois — Journaliste pour YAM magazine

. Thibaut Honajzer — Chef patissier et Gagnant des Trophées de la Glace 2023
. Bernard Leprince — MOF Cuisine

. Jean-Luc L'Hourre — MOF Cuisine

. Julie Mathieu — Co-fondatrice et Rédactrice en chef de Fou de patisserie

. Franck Putelat — MOF Cuisine-Gastronomie

. Sonia Sadi Desorbais — Membre de I'Académie Culinaire de France

. Claire Sarmadi - MOF Haute Couture Féminine, Présidente de la Commision des Métiers d'Art

Société Nationale des Meilleurs Ouvriers de France

. Jean-Charles Schamberger — Directeur des rédactions du Péle Restauration de Zepros
. Xavier Thuret - MOF Fromager

. Sébastien Trudelle - MOF Patissier

. Sergi Vela - Chef Patissier Chocolatier

. Eric Verbauwhede - Chef Patissier exécutif

. David Wesmaél - MOF Glacier

sous réserve de modifications

Partenaires de I'événement
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